
Dünya mutfağından pastacılığa,dondurmadan teşhir 
ürünlerine geniş ürün yelpazesi Koza Gıda’da!

Dünyanın 20 ülkesinden ithal ettiğimiz 85 değişik marka,

1500'e yakın ürün
ve 95 kişilik profesyonel kadro ile yanınızdayız...

Koza Gıda 20 yaşında!

01 Ocak - 28 Şubat 2014

İstanbul
24
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PASTACILIĞIN BAŞKENTİ PARİS

Birçok kişi için pastacılığın başkenti Paris’tir. Fuarlar ve 
firma ziyaretleri için daha önce de ziyaret ettiğimiz Paris’i 
bu sefer farklı bir gözle gezmek için, pasta şeflerimizle 
birlikte Ekim ayında tekrar yola düştük. Ne var ne yok 
yakından gözlemleyelim, ünü dünyaya yayılmış pasta 
şefleri son olarak neler yapmış yakından bakalım istedik. 
Üç günlük bir tatlı yeme maratonu şeklinde geçen 
gezimizin ilk durağı Cafe Pouchkine. Aslında merkezi 
Rusya’da olan bu şık pastane bir alışveriş merkezinin 
içinde küçük bir köşeden ibaret. Yine de sabah saat 
dokuzda pastalarımızı almak için beklememizi 
gerektirecek kadar kalabalık. Gezimizin diğer 
duraklarında da karşılaşacağımız bu yoğun ilgi durumuna 
çok imrendik doğrusu. Ülkemizdeki işletmelerde pek de 
görmeye alışkın olmadığımız bir şey. İnsanlar özenle 
hazırlanmış bir dilim pastayı satın alabilmek için bazen 
yarım saate yakın kuyrukta bekleyebiliyorlar. Cafe 
Pouchkine’de hepimizin ortak beğenisi bir klasik olan 
Napolyon pastası idi. Aslında pastacılıktaki çok temel 
malzemeler kullanılarak hazırlanmış bu pasta, 
mükemmel bir ustalıkla işlenmiş, basit ama kaliteli 
malzemelerle herkesi mutlu edebilecek bir lezzet ortaya 
çıkmış. Bir sonraki tadım için Jean Paul Hevin’in Rue 
Saint-Honore deki butiğine yürüdük. Zaten bu yürüyüşler 

olmasaydı, pek de ufak 
tefek olmayan ekibimiz 
Paris’ten iyice kilo 
almış olarak dönecekti. 
Jean Paul Hevin’in 
çikolatayı işlemeyi 
bildiği aşikar. Burada 
çok güzel çikolatalı 
pastalar ve pralinler 
tattık. Angelina Tea Room, Dalloyau derken öğleden 
sonraki ziyaretimiz için Pierre Herme ‘nin Paris’teki 
üretimhanesinin de bulunduğu Rue de Vaugirard’daki 
butiğine ulaştık. Fransa’daki pek çok önemli pastacılık 
markasının Türkiye temsilcisi olduğumuz için, yine 
onların yardımıyla burada üretimhane içinde bir tur için 
daha önceden randevu almıştık. Maalesef efsanevi bay 
Herme orada değildi ama üretim başındaki şefiyle 
tanıştık. Üzerine basarak vurguladıkları en önemli detay, 
malzeme kalitesi ve üretimdeki detaylara gösterilen 
özendi. Aslında sıradan bir pastaneyle, dünya çapında 

ünlü bir butiği 
ayıran ince çizgi 
de bu sanırım. 
Tabii ki burada da 
sanat eserlerinin 
tadına baktık. 
Yazık ki 
akşamüstü 
olmuştu ve tüm 
pastalardan 

tadabilecek takat hiçbirimizde kalmamıştı. Buradan Rue 
de Bac’daki popüler pasta butiği Patisserie Des Reves ‘e 
geçtik.  İlginç dekorasyonu ile hem Parislilerin hem de 
turistlerin gözdesi olan bir mekân. Tüm pastalar 
tavandan sarkan soğutmalı fanusların içinde, bir sanat 
galerisi estetiğinde sergileniyor burada. Tüm geziyi bu 
yazıya sığdırmak mümkün değil aslına bakarsanız. Carl 
Marletti’nin şık sunumlarını, Ecol Le Notre’nin güzel 
vitrinini, biraz turistik de olsa Fouchon’un hareketli 
pastanesini, Sadahuro Aoki’nin Uzak Doğu lezzetlerini 
Fransız teknikleri ile birleştirdiği rengârenk butiklerini, 
Hugo&Victor’un mücevherci butiklerine benzeyen 
sunumunu, Le Eclair De Genie’in birbirinden renkli 
eklerler ile oluşturduğu konseptini, Michel Cluizel’in 
nefis çikolatalarını, Arnaud Larher’in farklı lezzet 
kombinasyonlarını, Dalloyau, Delmontel gibi pek çok ünlü 
pastaneyi görmek için sanırım sizin de yolunuzu Paris’e 
düşürmeniz gerekecek. Ama o zamana kadar bizlere 
ulaşırsanız, PCB, Demarle, Ravifruit, Eurovanille, 
Clement Faugier gibi dünya çapında Fransız firmalarının 
ürünleri ile kendi kreasyonlarınızı üretmeniz için
çalışmaya devam ediyor olacağız. 
                   Zafer Ersay
                 Yönetici Kurumsal Şef
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Geleneksel Koza Mutfak Günleri 2014

Koza Mutfak’ta Ocak ayından 
itibaren 2014 yılı mutfak 
aktivitelerimiz başlayacaktır.
Katılımlarınızı bekliyoruz.

22-23-24 Ocak’ta Koza Gıda’da Pastacılık Günleri…

Koza Showroom’da pastacılıkla ilgili ürünlerimizi , pasta şeflerimizin hazırladığı 
tadımlar ve sunumlar  eşliğinde detaylı olarak incelemek ve içecekler eşliğinde 
keyifli bir sohbet etmek için sizi Koza Gıda Merkezine bekliyoruz.
 
Tarih: 22-23-24 Ocak 2014
Saat: 09:30-20:00 saatleri arasında istediğiniz saatte ziyaret edebilirsiniz.
 
Adres: Kemerburgaz Caddesi Ayazağa Mah. No:25/3 34396 Şişli/İstanbul
 
Servis:
*Mecidiyeköy: Eski Ali Sami Yen Stadı’nın arkasındaki katlı otoparkın önünden 
hareket edecektir. Servis saatleri: 11.00 13.30 15.30

*Kozyatağı: Carrefour içindeki BAUHAUS önünden hareket edecektir. 
Servis saatleri: 11.30 14.00 16.30

Et Sosları ve Marinasyonları Uygulaması 
21-23-24-28-30-31 Ocak 2014

Makarnalar Uygulaması
18-20-21-25-27-28 Subat 2014      

Tapas Uygulaması
11-13-14-18-20-21 Mart 2014

Sandviç ve Wrapler Uygulaması
15-17-18-22-24-25 Nisan 2014

Salatalar Uygulaması 
13-15-16-20-22-23 Mayıs 2014

Ayrıntılı bilgi ve rezervasyon için lütfen bizimle iletişime geçiniz. 
Tel: 0212 332 20 40/129



Lee Kum Kee ÜrünleríLee Kum Kee Ürünlerí

İstiridye Sos
2,2 Kg x 6 Adet

25,65 TL
17,96 TL

(adet)

Sarımsaklı
Acı Biber Sos

2,13 Kg x 6 Adet

41,80 TL
29,26  TL

(adet)

Soya Sosu
Premium Dark
2,4 Kg x 6 Adet

19,05 TL
13,34 TL

(adet)

Soya Sosu Premium
%50 Az Tuzlu

250 ml x 6 adet

5,95  TL
(adet)

Masalarınızın üzerine

Lee Kum Kee

Soya Sosu Premium

%50 Az Tuzlu

 ürünümüzü koymayı 

kabul edin,

ilk aldığınız

bu ürünleri size

hediye edelim.
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Ballı ve
Sarımsaklı

Çin Sosu
1 Kg x 6 Adet

30,10 TL
(adet)

Domatesli ve
Sarımsaklı

Çin Sosu
1 Kg x 6 Adet

30,10 TL
(adet)

Limonlu
Çin Sosu

1 Kg x 6 Adet

30,10 TL
(adet)

BALLI SARIMSAKLI SOSLU BONFİLE
Malzemeler:
100 gr  Bonfile (ince madalyon doğranmış)
1 tkaşığı  Lee Kum Kee Ballı ve Sarımsaklı Çin Sosu
1 çkaşığı  Ketçap
1 çkaşığı  Mizkan Pirinç Sirkesi
1 ykaşığı  Kabak (rendelenmiş)
1 ykaşığı  Havuç (rendelenmiş)
1 tkaşığı   Moova Parmesan Toz
1 tkaşığı   Sıvı Yağ
Tuz-Karabiber

Hazırlanışı:
Bonfile parçalarını ballı sarımsaklı sos, ketçap ve pirinç sirkesi ile en az birkaç saat 
marine edin. Bir tavada birkaç kaşık sıvıyağ ısıtıp marine ettiğiniz etleri süzdürmeden, 
marinasyonu ile birlikte bu sıcak tavada soteleyin. 
Rendelediğiniz sebzeleri, kişniş ve parmesanla harmanlayıp tuz ve karabiber ile 
lezzetlendirin. Bu karışımı ince bir tabaka halinde sıcak yapışmaz bir tavaya yayın. Her 
iki tarafı da renk alana kadar kızartın. Sebze garnitürünüzü tabağa yerleştirip, etinizi 
üzerinde servis edin.

Tereyağlı Mini
Chocolate Roll (%16)

25 Gr x 160 Adet

Tereyağlı Mini Croissant
(%18) 25 Gr x 160 Adet

136,60 TL
129,77 TL

(koli)

Karışık Mini Roll-Ekşi Mayalı
40 Gr x 35 Adet x 3 Paket

84,00 TL
79,80 TL

(koli)

84,00 TL
79,80 TL

(koli)

Karışık Mini Roll
40 Gr x 35 Adet x 3 Paket

95,00 TL
90,25 TL

(koli)

Rustik Mini Roll
43 Gr x 190 Adet

105,00 TL
99,75 TL

(koli)

Rustik Roll
60 Gr x 120 Adet

112,00 TL
106,40 TL

(koli)

Tereyağlı Croissant
(%24) 55 Gr x 80 Adet

131,50 TL
124,93 TL

(koli)

Délifrance 

ürünlerinden 2 koli 

aldığınızda 100,50 TL 

değerindeki teşhir 

standı hediye



Mini ekmek,
doyurucu l�zet!

Karısık Mini Roll – Eksi Mayalı

40 Gr x 35 Adet x 3 Paket

 Rustik Mini Roll
43 Gr x 190 Adet

P�irme Yöntemi: 
Donuk halde çözülm�ini beklemeden, ortalama 210°C fırında 6-8 dakika p�irin�.
Mini ekmekler ile l�zetli hamburgerler h�ırlayabilirsin�.
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Gouda Peyniri
Sade Kelle 1/1

(5 kg Ort.)

29,45 TL
27,00 TL 

(kg)

Gouda Peyniri
Sade Parça 1/5 

(1 kg Ort.)

30,25 TL
27,00 TL 

(kg)

Mimolette Peyniri
Kelle 1/1
(5 kg Ort.)

29,45 TL
27,00 TL 

(kg)

Mimolette Peyniri
Parça 1/5
(1 kg Ort.)

30,25 TL
27,00 TL 

(kg)

Edam Peyniri
Kelle 1/1
(5 kg Ort.)

29,45 TL
27,00 TL 

(kg)

Edam Peyniri
Parça 1/5
(1 kg Ort.)

30,25 TL
27,00 TL 

(kg)

Koza Gıda Özel Fiyatlarıyla…

Hafif tatlımsı bir krema tadına, yarı sert kıvama ve zengin bir aromaya 
sahip Gouda peynirimiz, ısındıkça uzayan, tost ve pizzalarda 
kullanıldığında krema kıvamına gelen bir peynirdir. Yağ oranı % 45’tir. 
Gouda peynirimizle; peynir tabaklarınızı zenginleştirebilir; 
aperatiflerinize lezzet katabilirsiniz.

Üstün lezzet ödüllü Gouda peyniri

Ağızda yumuşak bir tereyağı lezzeti bırakan yarı 
sert bir kıvama sahip edam peynirimiz özellikle 

taze meyveler, ceviz ve kuruyemişler ile son derece 
uyumludur. Yağ oranı %40‘tır. Edam peynirimizle; 

sandviç, kanepe ve salatalarınıza lezzet 
katabilirsiniz.

Edam peyniri
Ağızda hafif bir krema tadı bırakan, yarı sert bir 
kıvama sahip Mimolette peynirimiz %40 yağ oranına 
sahiptir. Mimolette peynirimizle nefis salatalar, 
omletler hazırlayabilir, fırın yemeklerinize ve peynir 
tabaklarınıza lezzet katabilirsiniz.

Mimolette

Parmesan Kelle
1/1

(6 kg Ort.)

37,50 TL
34,50 TL 

(kg)

Cheddar Peyniri
(2 kg Ort.)

21,55 TL
20,25 TL 

(kg)

Mozzarella Cheese Blok
(2 kg Ort.)

21,55 TL
20,25 TL 

(kg)

Parmesan
Parça 1/6
(1 kg Ort.)

37,50 TL
34,50 TL 

(kg)

Parmesan Toz
(1 kg Ort.)

39,00 TL
36,00 TL 

(kg)

Yüksek kaliteli, taze sütten üreterek özenle 
olgunlaştırdığımız, vitamin ve mineraller 
açısından da son derece zengin olan nefis 
parmesan peynirimizin yağ oranı %45’tir. 
Parmesan peynirimizi salata ve et 
yemeklerinizde kullanabilir; makarnalarınızı ve 
hamur işi yemeklerinizi lezzetlendirebilirsiniz.

Parmesan

Ağızda hafif bir yağ aroması bırakan, 
yumuşak yapılı Cheddar peynirimiz %45 
yağ oranına sahiptir. Cheddar peynirimizi 
soslarınızda, pizzalarınızda ve 
suflelerinizde kullanabilir; peynir 
tabaklarınızı zenginleştirebilirsiniz.

Cheddar

Taze, yumuşak, hafif bir tada sahip, az 
tuzlu Mozzarella peynirimizin yağ oranı 
%45’tir. Mozzarella peynirimizle 
lezzetli enfes salatalar hazırlayabilir; 
sandviçlerinize lezzet katmak için 
kullanabilirsiniz. 

Mozzarella

Moova Continental Ürünleri Horeca Türkiye Tek Distribütörü Koza Gıda!
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SICACIK LEZZET

Ghirardelli,160 yıllık tarihi ile bugün Amerika’nın 
en eski çikolata üreticisidir. Tohumun tedariği, 
işleme ve paketleme dahil tüm üretim sürecini 
kontrol eden Ghirardelli, şekerleme, frappe 
karışımları, kakao, sıcak çikolata gibi geniş bir 
ürün yelpazesine sahip lider çikolata markasıdır. 
Tüketicilerin büyük çoğunluğunun restoran ve 
kafelerde, ünlü tadı ve kalitesinden dolayı 
Ghirardelli markalı ürünleri tercih ettiği biliniyor. 
Ghirardelli ürünlerini kullandığınızda emin olun 
siz de müşterilerinizin yoğun talebiyle 
karşılaşacaksınız.
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Kakaolu Frappe
Toz Karışımı

 (1,42 kg x 6 adet)
Yoğun çikolata tadı ile
ünlü toz karışımıdır.

56,20 TL
44,96 TL

(adet)

Çikolata ve Kakao
Toz Karışımı 

(1,3 kg x 6 adet)
Sıcak ve soğuk içecekler için

toz karışım

47,25 TL
37,80 TL

(adet)

6,10 TL
(adet)

GHIRARDELLI CAFE MOCHA
 
350ml’lik servis
 
3 yemek kaşığı Ghirardelli Çikolata ve 
Kakao Toz Karışımı
1-2 shot espresso
235-300 ml ısıtılmış süt
 
Hazırlanışı:
3 yemek kaşığı Ghirardelli Çikolata ve 
Kakao Toz Karışımını bir kupaya koyun 
1-2 shot espresso ve ısıtılmış sütü 
ekleyin ve karıştırın.

Ayrıntılı bilgi Ghirardelli ambalajlarında.

Acı Biber Sosu
60 ml x 12 adet x 6 kutu

Sarımsaklı Acı Biber Sosu
60 ml x 12 adet x 6 kutu

Chipotle Acı Biber Sosu
60 ml x 12 adet x 6 kutu

Acı Biber Sosu ürünümüzden
1 adet alana,

Sarımsaklı Acı Biber Sosu veya 
Chipotle Acı Biber Sosu 

%50 indirimli

Ayrıca bu ürünlerden 
alanlara 1 adet acı sos 

ikili taşıyıcı hediye. 
Acı sos ikili taşıyıcı, firma 
başına 5 adetle sınırlıdır.

56,20 TL
44,96 TL

(adet)

Beyaz Frappe
Toz Karışımı

(1,42 kg x 6 adet)
Espresso, meyve ve
diğer aromalarınızı 

ekleyebileceğiniz
muhteşem toz karışım

ürünüdür.



TÜRKİYE TEK DİSTRİBÜTÖRÜ
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ÇİKOLATADA YENİ FİKİRLER

Twist Yeşil - Kavisli Dekoratif 
Bitter Çikolata

80 Adet x 6 Kutu
84 mm

30 m
m

20
 m

m

Bling Altın - Kare
Dekoratif Bitter Çikolata      

288 Adet x 6 Kutu

35 m
m

35 mm

Yelpaze Desenli Büyük Dekoratif 
Siyah / Beyaz Çikolata

250 Adet x 1 Kutu

50 m
m

70 mm

Yelpaze Desenli Büyük 
Dekoratif Fildişi Çikolata

250 Adet x 1 Kutu

50 m
m

70 mm

Turitella - Dekoratif
Çikolata 

117 Adet x 6 Kutu
94 - 100 mm

Turitella Pembe – Dekoratif 
Fildişi Çikolata

117 Adet x 6 Kutu
94 - 100 mm

Yelpaze Desenli Dekoratif
Fildişi Çikolata

475 Adet x 6 Kutu

27 - 33 m
m

35-37 mm

Kayan Yıldız Dekoratif
Fildişi Çikolata
96 Adet x 6 Kutu

80 mm

25 m
m

+-

YENİ ÜRÜNLER

Kafes Daire - Siyah / Beyaz 
40 Adet x 1 Kutu

40 m
m

58 mm

Kafes Oval - Bitter
30 Adet x 1 Kutu

40 m
m

85 mm

Kafes Gözyaşı - Siyah / Beyaz
 36 Adet x 1 Kutu

40 m
m

95 mm



Koza Gıda EDT ve Ibatech Fuarlarında!
İstanbul Fuar Merkezi (Cnr Expo Yeşilköy)
*Davetiyeler aşağıda olup, keserek kullanılabilir.

Tüm profesyonel katılımcıları 27-30 Mart 2014 tarihlerinde 
EDT Fuarı ve 10-13 Nisan 2014 tarihlerinde Ibatech Fuarındaki 
Koza Gıda standlarına bekliyoruz.



Bu KozaPost'taki fiyatlar 01 Ocak - 28 Şubat aylarında geçerlidir ve kampanyadaki ürünler stoklarla sınırlıdır. Bu KozaPost'taki kampanyalar sadece İstanbul'da geçerlidir.
Koza Gıda ilan edilen tarihden önce kampanyayı bitirebilir. Her yeni KozaPost'taki fiyatları geçersiz kılar. Koza Gıda, KozaPost'taki fiyatları haber vermeden değiştirme 
hakkına sahiptir. Koza Gıda vade aşımı yapan veya anlaşma şartları dahilinde ödeme yapmayan müşterilerine kampanyayı uygulama hakkını saklı tutar. Kampanya, özel 
anlaşması bulunan müşteriler ve bayiler için geçerli değildir. Başka kampanyalar ile birleştirilmez. Fırsat köşesinde satın alınan ürünlerin iadesi yoktur. Diğer kampanyalardaki 
ürünlerin iade şartlarını öğrenmek için satış temsilcinizi arayınız. Donuk ürünlerin iadesi yoktur. Kuru ürünlerimiz ancak son kullanma tarihine 45 gün kala iade alınır. Son 
kullanma tarihleri geçen, uygun saklama koşullarında muhaffaza edilmeyerek ve ambalajları yıpranmış, deforme olmuş ürünler iade alınmamaktadır. Devlet tarafından yapılan 
vergi ve fon değişiklikleri fiyatlara aynen yansıtılacaktır. Kredi kartı ile yapılan ödemelerde  sadece Visa ve Mastercart logolu kredi kartları geçerlidir.
 Fiyatlara KDV dahil değildir. Tipografik hatalardan dolayı Koza Gıda sorumlu tutulamaz.

Koza Gıda EDT ve Ibatech Fuarlarında!
İstanbul Fuar Merkezi (Cnr Expo Yeşilköy)
*Davetiyeler aşağıda olup, keserek kullanılabilir.

Salon No: 7    Stand No: B02


