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iTALYAN BURGER

Malzemeler:

100 gr. Dana kiyma

2 t. kasigl Pronto Fresco Dllimll Porginl
Mantan (kiigiik dogranmis)

Tuz ve karabiber

Balsamikli arpacik sogan marmelat igin:

6 y. kasigi Acetum Balsamik Sirke
2 t. kasig Bal
10 - 15 ad. Kiiglk arpacik sogan (soyulmus)

Tuz , karabiber ve zeytinyag)

Garnitiir:

Domates dilimi, Pronto Fresco Pizza Sosu, Galbani
Grana Padano Peynirl (rendelenmis) ve Alpenhain
Mozzarella Cubuklan

Hazirlamisi:

Kiymay tuz ve biber ile lezzetlendirip iki ayn kofte
yapin ve ortalarini hafifge bastirarak mantarlar igin
yer acin. Mantan kéftelerden birinin ortasina koyup
diger kofteyi Gzerine kapatin ve kenarlarini
parmaginizla bastirarak mihirleyin, Marmelat igin
arpacik soganlari firina uygun bir kaba alip, tuz
biber ve zeytinyag ile harmanlayin ve 180-190°C
ye 1sitilmis finrnda zaman zaman karisitirarak
kahverengilesinceye kadar pisirin. Daha sonra
bunlan kiglk bir sos kabina alip balsamik sirke
ve bali da ilave ederek balzamik sirke regel kivamina
gelene kadar kaynatin. Hamburgerleri tavada veya
1izgarada kizartin. Pizza sosunu isitip Gzerine bir
miktar rende peynir ilave edin. Mozzarella gubuklanm
derin yagda kizartin. Hamburgeri domates, pizza
sosu, balsamikli sogan marmelati ve mozarella
cubuklari ile servis edin.
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SATAY BURGER

Malzemeler:

100 gr. Tavuk kiymasi

2 t. kasig Lee Kum Kee Satay Sosu
Tuz

Shichimi Togarashi (Japon baharati)
Patak's Mango Chutney

Garnitiir:

Rosto patates, domates dilimleri ve yesil salata

Hazirlanigi:

Satay sosu tavuk kiymasina iyice yedirin ve biraz
tuz ekleyip kofte haline getirin. Bu arada taze
patatesleri finnda biraz siviyag ve Japon baharati
ile kizartin. Hamburgeri tavada kizartin, mango
chutney ve garnitirleri ile birlikte servis edin.
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GOAN BURGER

Malzemeler:

100 gr. Dana kiyma

1t. kasig Taze kisnis (kiyllmis)
1t. kasig Patak's Madras Sos
1 ad. Patak's Pappadum

(mercimek unu ekmegi)
Tuz ve taze gekilmis karabiber
Hamburger ekmegi

Madrash Karamelize Sogan:

3 ad. Orta boy sogan (jllyen)
1 t. kasigl Toz seker

2y. kasigi Patak’'s Madras Sos
Y gay bardagi  Su

Sos lgin:

3y. kasig Mayonez

3y. kasig Siizme yogurt

2y. kasigi Patak's Mango Chutney
1y. kasigi Frenk sogani
Hazirlanisi:

Kiymay! madras sos, kisnis, tuz ve biber ilave
ederek yogurun ve hamburger kofteleri hazirlayin.
Tavada veya Izgarada pisirin. Soganlan az
siviyagda yumusayincaya kadar soteleyin ve
sekeri ilave edin. Karamelize olduklarinda
madras sosu ve suyu ilave edip, suyunu cekene
kadar pigirin. Bu arada mango chutneyi plre
haline getirip, mayonez ve stizme yogurt ile
karistinn. Frenk soganini ekleyin. Damak
tadiniza uygun olan gamitiirleri (yesillik domates,
tursu vs) hamburger ekmeginin Gzerine
yerlestirin. Uzerine hamburgerleri ve soganlarn
yerlestirin. Hamburgerlerinizi kizarmis
pappadum ve mango chutney ile hazirladiginiz
sos esliginde servis edin.
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CHAR SIU BURGER

Malzemeler:

100 gr. Dana kiyma

1 t. kasigi Lee Kum Kee Char Siu Sos

1t. kasigl Lee Kum Kee lstiridye Sos

2t. kasigi Panko (Japon ekmek
kinntisi)

Sos Igin:

1y. kasig Toz Wasabi

1y. kasigi Su

1y. kasig Mayonez

2 ¢. kasigi Limon suyu

Garnitiir:

Zencefil Tursusu, McCain Tath Misir Nugget
ve hamburger ekmegi

Hazirlamsi:

Char siu, istiridye sosu ve pankoyu kiymaya
ilave edip yoBurun ve hamburger koftesi sekli
verin. Sos igin toz vasabiyi su ile kanstirarak
macun kivaminda bir piire elde edin. Bu plireden
1 caykasig! alip mayoneze ekleyin. Limon suyunu
da ekleyip kanstirin. Hamburgerlerinizi tavada
veya izgarada arzu ettiginiz pisme derecesinde
pisirin. Kizarmis tath misir nugget , zencefil
tursusu ve lzerinde vasabi mayonez ile servis
edin.
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TAYLAND BURGER
Malzemeler:
100 gr. Tavuk kiymasi
1 t. kasigl Mae Ploy Yesll Korl Piiresl
Tuz
Mayonez, yesil salata yapraklan ve hamburger
ekmegi
Garnitiir igin:
1 ad. Salatalik (jllyen)
1 ad. Kirmizi biber (jilyen)
1 su bardag Su
Y% su bardagl  Mitsukan Piring Sirkesli
2y. kasig Toz seker
Y2 ¢. kasigl Tuz

Mae Ploy Tath Blber Sosu ve
Karides Cipsi
Hazirlamisi:
Tavuk kiymasi ve yesil kori pliresini harmanlayip
biraz tuz ilave edin ve yogurun. Hamburger koftesi
sekli verin. Tursu icin bir giin 6ncesinde, su, sirke,
seker ve tuzu karistinp seker ve tuz eriyene kadar
1sitin. Cok isindiysa iliklagsana kadar bekleyin ve
igerisine biber ve salataligi ekleyip en az bir gece
bu kansimin igerisinde bekletin. Hamburgerleri
tavada veya 1zgarada pisirip yesil salata yapraklan,
mayonez ve tursu ile hamburger ekmegi tzerine
yerlestirin. Karides cipslerini derin yagda kizartip
tath biber sosu ile birlikte hamburgerlerin yaninda
servis edin.
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SUCUKLU BURGER
Malzemeler:
100 gr. Dana Kiyma
2y. kasigi Baharatl sucuk (ince kiyilmis)
Tuz ve karabiber
Sos ligin:
50 ml. Zeytinyag
1 ad. Kereviz sapi (dogranmis)
2 ad. Yesil sogan (dogranmis)
1y. kasig Djon hardal
1y. kasigi Ketcap
1y. kasigi Limon suyu
1 t. kasig Kapari
1y. kasigi Taze kisnis (dogranmis)
1t. kasig Loulslana Aci Sos
1 ¢. kasigl Cajun King Cajun Baharah
1 t. kasig) Louisiana Barbekii Sosu
Garnitiir:

Domates, sogan, yesillik, Viva Mexico Picante
Salsa, McCaln Brokoll Nugget

Hazirlanisi:

Hamburger malzemelerini harmanlayip kéfte haline

getirin. Sos igin tim malzemeyi bir blender' da

pure haline getirin. Hamburgerleri 1zgarada veya

tavada kizartip, ekmegin (zerinde domates, sogan,

' yesillik ve 6zel sosu ile, yaninda da picante salsa
ve derin yagda kizarttifiniz brokoli nugget ile servis
edin.

TERIYAKi BURGER

Malzemeler:

100 gr. Dana kiyma

1t. kasigi Cock Marka Su Kestanesi
(ince kiyllmis)

1 t. kasig Zencefil (rende)

Y% ad. Sarimsak (piire)

2 1. kasig Teriyaki sos (asagida tarif
edilmistir)

2 1. kasig Panko (Japon ekmek kinntisi)

Garnltiir:
Ananas dilimleri, yesil sogan, taze kisnis, soya
filizi ve Cock Marka Piring Cubuklian

Teriyaki Sos:

3y, kasigl Yamasa Soya Sosu
3y. kasigl Mitsukan Mirin
3y. kasigi Portakal suyu

Yo y. kasigl Toz seker

1 t. kasigi Susam

Hazirlanisi:

Susam hari¢ sos malzemesini karistinp, seker
eriyene kadar ocakta isitin ve bir kenarda
sogumaya birakin. Sos sogudugunda hamburger
malzemesini karistinp kofte haline getirin.
Kofteleri 1zgarada pisirin. Piserken bir fircayla
kalan sostan zaman zaman (zerine sGran.
Hamburger hazir oldugunda kalan sosu ocaga
alip 1sitin, susamlar ekleyip bir miktar nisasta
ile koyulastinn ve hamburgerlerin (zerinde servis
edin. Ananas dilimlerini de hamburgerin lizerine
yerlestirin. Yesil sogan, kisnis ve soya filizini
harmanlayin. Piring gubuklarini derin yagda
kizartin. Hamburgerin yaninda gamitir olarak
servis edin.

CAJUN BURGER

Malzemeler:

100 gr. Dana Kiyma

1t. kasigl Djon hardall

1 ¢. kasig Cajun King Cajun Baharat

Louisiana Barbekil Sos
Viva Mexico Jalapeno Peynir Sosu

Garnitir:
Domates, sogan, salatalik tursusu, McCaln
Jalapeno Nugget, Schamel Horseradlsh

Hazirlamisi:
Kiyma, hardal, cajun baharati ve biraz tuzu
harmanlayip, hamburger kéftesi haline getirin.
|zgarada veya tavada kizartin, Ekmegin Uzerine
barbeki sosu sirln, kizarttiginiz hamburgerlerin
izerine 1 tath kasig kadar jalapeno peynir sosu
koyup sicak salamanderin altinda sosun erimesini
saglayin. Sogan, domates, tursu ve derin yagda
kizarttiginiz Jalapeno Nuggets (jalapeno biberi
pargacikli gedar peynirli kizarmis aperatif) ile servis
edin.
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CHAR SIU BURGER

Char Siu ve istiridye sosuyla lezzetlendirilmis dana hamburger, vasabi mayonez zencefil tursusu tath misir
nugget ile

TAYLAND BURGER
Yesil kori ve tavuk kiymasinin birlesimi, asya usuli tursu, tath biber sosu ve karides cipsi ile

GOAN BURGER

Taze kisnis ve madras sosu ile harmanlanmis dana kiymasi, madrasl sogan sosu, baharath 6zel dip sosu ve
kizarmis pappadum ile

TERIYAKi BURGER

Ozel teriyaki sosu, su kestanesi ve zencefille lezzetlendirilmis dana hamburger, ananas dilimleri, asya salatasi
ve kizarmig piring gubuklar ile

SUCUKLU BURGER B

Sucuk pargaciklan ile harmanlanmis dana kiymasi, 6zel cajun sosu, picante salsa ve brokoli nugget ile

iTALYAN BURGER

Porgini mantan ile doldurulmus dana hamburger, balsamik sirkeli arpacik sogan, parmesan peynirli pizza sosu
ve kizarmis mozzarella gubuklar ile |

SATAY BURGER
Satay sosu ile lezzetlendirilmis tavuk kiymasi, mango chutney ve baharatli rosto patates ile

CAJUN BURGER

Hardal ve cajun baharat ile lezzetlendiriimis hamburger koftesi, barbeki sos, jalapeno peynir sosu ve kizarmig
jalapeno nuggets ile

Detayh bilgiye
www.kozaglda.com.tr
adresinden ulagabilir,

Siparigleriniz igin
0212 332 20 40
no'lu telefonu
arayabilirsiniz.
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