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HAMBURGER KOFTESI

|
Malzemeler
1 kg Koftelik Kiyma |
1 tkasigi Magic Seasoning Blends Et Baharati
1 tkasigr Tuz
1 ¢c.kasig Kimyon Malzemeler
1 y.kasigr  Sogan (rendelenmis) 2 adet
Hazirlanisi
§ But(in malzemeyi bes dakika yogurun. 150 gr olarak }Sd(?sgr
porsiyonlara ayirn. 1 y.kasigi
1 t.kasigi
1 y.kasigi
. 1 s.bardag
z Hazirlanisi

Spring Home Roti Paratha
(Sade Hint Katmer Ekmegi)
Hamburger Koéftesi

Sarimsak

Sogan (yemeklik dogranmis)
Patak's Madras Kori Ezmesi
Siviyag

Dogranmis Domates Konservesi

Sos icin celik bir tavaya siviyagi, sogan ve sarimsagi koyun. iki i

dakika kadar soteleyin. Ardindan madras ezmesini ilave edin
ve karistirin, yaklasik 30 saniye sonra dogranmis domates

£ oy konservesini ilave edin. 15 dakika kisik ateste pisirin. El blender
g N8 X ile pure haline getirin. Kéftenizi 1izgarada pisirin. Sosa bulayin.
e i 2 E‘}a Roti paratha ekmeklerini teflon tavada arkali 6nlt olacak sekilde
B {_‘; 4 kisik ateste pisirin. Roti paratha ekmeklerinin biri altta biri de
o Ustte olacak sekilde hamburger koftesini arasinda servis edin.
Malzemeler Dilerseniz yesillik ve tursu da kullanabilirsiniz.
150 gr Hamburger Koftesi
1 t.kasigi Magic Seasoning Blends Et Baharati
1 adet Kaltdr Mantari (dogranmis, sotelenmis)
1 adet istiridye Mantar (dogranmis, sotelenmis)
1 dilim Emmental Peyniri -
1 t.kasigi Hengstenberg Yabanturbu Sosu BARBEKU BURGER
1 y.kasigi Mayonez
5 adet Simplot Brokoli ve Peynirli Nugget =
1 adet Hamburger Ekmegi
Hazirlanisi

Hamburger kéftesini izgarada pisirin. Peyniri Gstiine koyun,
hafifce eritin. Ekmegini 1sitin. Altina yabanturbu sosu ve mayonezi
karistinp surdin. Izgarada pisirdiginiz hamburger kéftesini Ustine

koyun. Sotelenmis mantarlar ilave edin. Servis tabagina aln. Malzemeler

De_rin yagda brokoli ve peynirli nuggetlari kizartin. Birlikte servis 150 gr Hamburger Koftesi

edin. 1 adet Patlican (kézlenmis)
1 t.kasigi Santa Maria Bbq Sos
ly.kasigi Mayonez
100 gr Parmak Patates
1 tutam Magic Seasoning Blends Cajun Baharati
1 halka Domates

HOIS'N BURGER 1 adet Hamburger Ekmegi

. Hazirlanisi

Hamburger kéftesini 1zgarada pisirin. Barbekt sosunu mayonez
ile karistirin. Kansimi hamburger ekmegine surtin. Domatesi
yerlestirin. Ustine kozlenmis patlicani koyun. Hamburger koftesini
yerlestirin. Patatesleri derin yagda kizartin, cajun baharati ile
harmanlayin. Birlikte servis edin. Dilerseniz tursu veya kivircik
salata da kullanabilirsiniz.
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Malzemeler
150 gr Hamburger Koftesi
1 adet Hamburger Ekmegi
1 y.kasigi Lee Kum Kee Hoisin Sos
3 adet Shandong Kuru Sitake Mantan
(haslanmis sotelenmis)
5 adet Shandong Karides Kraker
(derin yagda kizartilmis) JAPON BU RGER
1 y.kasigi Mayonez
1 t.kasigi Thai World Sriracha Aci Biber Sosu
Hazirlanisi

Hamburger koéftesini 1zgarada pisirin. Hoisin sosa iki yemek kasigi
su ilave edin, sitake mantari ile 2-3 tasim kaynatin. Hamburger
kéftesini hoisinli karisima bulayin. Sirasiyla 6nce ekmegin tabanina

aci biber sosunu ve mayonezi karistirip sartin, ardindan kofteyi Malzemeler
ve sitake mantarini Ustne koyun. Derin yagda kizartilmis karides 150 gr Hamburger Koftesi
krakerleri ile servis edin. 1 c.kasigi S&B Wasabi (Japon Yesil Hardal Unu)
1 y.kasigi Mayonez
1 t.kasigi Bulldog Tonkatsu (et ve sebze sosu)
1 tutam Shandong Pembe Gari Shoga
(Pembe Zencefil Tursusu)
1 adet Hamburger Ekmegi
Hazirlanisi

Izgarada hamburger koéftesini pisirin. Wasabi tozunu bir kaseye
alin. Ustine bir tath kasigri soguk su koyun, karistirin. Bir yemek
kasigr mayonez ilave edip, tekrar karistinn. Hamburger ekmeginin
altina sosu surdn, koéfteyi yerlestirin, Gstlne tonkatsu sosunu
gezdirin. Yaninda zencefil tursusu ile servis edin.



TEX-MEX BURGER

Malzemeler
o 150 gr

Hamburger Koftesi

>,

1 y.kasigi Casa Fiesta Cedar Peynirli Sos

1 t.kasigi Simplot Donuk Guacamole

5 adet Simplot Beer Battered Onion Rings
2 y.kasigi Casa Fiesta Picante Salsa Sos

2 dilim Domates (halka kesilmis)

1 adet
Hazirlanisi

Hamburger kéftesini pisirin. Tortilla ekmegini isitin. Bir tarafina
cedar sosu, diger tarafina guacamole surtn. Cedar sosunun
UstUne kofteyi yerlestirin. Guacamolenin Ustiine domates halkasini
yerlestirin. Tortillanin kenarlarindan katlayin, zarf haline getirin.
Derin yagda sogan halkalarini kizartin. Picante salsayla, birlikte
servis edin.

Mission 30 cm Unlu Tortilla Ekmegi

BEARNEZ SOSLU BURGER

S
Malzemeler
150 gr

1 adet
2 dilim

Hamburger Koftesi
Hamburger Ekmegi
Domates (halka kesilmis)

1 adet Patates (kibrit seklinde kesilmis, kizartilmis)
2 y.kasigi Hugli Bearnez Sos Toz
2 yaprak Kivircik Salata

Hazirlanisi

Hamburger kéftesini 1zgarada pisirin. Ekmegini isitin, altina bir
tath kasigi bearnez sos surun. Yesillik ve domatesi ilave edin.
Hamburger koéftesini bearnez sosa bulayin, Gstine koyun. En
Uste kizarmis patatesleri yerlestirin servis edin. Dilerseniz sosu
arttirabilirsiniz.

Bearnez Sos icin

Malzemeler

759y
500 gr
100 gr
Hazirlanisi

Kucuk bir sos tenceresine, bearnez sos ile soguk sttt koyun.
Ocakta kivam alip bir tasim kaynayana kadar karistirin. Icine

tereyagini koyup, eriyene kadar kanstirin. Bu sosu 1zgara etlerde
de kullanabilirsiniz.

Hugli Bearnez Sos Toz
Soguk Sut
Tereyad|
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ITALYAN BURGER

Malzemeler
150 gr Hamburger Koftesi
1 t.kasigi Sacla Pesto Sos
1 y.kasigi Mayonez
1 dilim Suda Mozzarella
1/4 adet Sogan (ince kiyilmis sotelenmis)
1 c.kasigi Acetum Blaze (Balzamik Glaze Sosu)
1 adet Hamburger Ekmegi
Hazirlanisi

Hamburger kéftesini 1izgarada pisirin. Ekmegi isitin. Pesto sos
ile mayonezi karistirin, ekmegin altina sarin. Mozzarellayi
kofteyle hafifce isitin. Kofteyi yerlestirin Gzerine sotelenmis
soganlari ilave edin, balzamik glaze'i Gzerinde gezdirin ve servis
edin. Dilerseniz yesillik salatasi ile servis edebilirsiniz.
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DONDURMALI PROFITEROL

Malzemeler
3 y.kasigi
2 y.kasigl

Kaymakl Dondurma

Pregel - Arabeschi Cikolata ve Findik
Parcal Susleme/Dolgu Sosu

Profiterol Hamuru (pismis) (pate su)

3 adet
Hazirlamisi
Kaymakl dondurmay ve iki yemek kasigl arabeschi sosunu
kanstinn. Derin dondurucuda 1 saat bekletin. Profiterol
hamurunu, ortadan kesin. Bir kasik yardimiyla icini doldurun.
Servis tabadina alin. Uzeri icin cikolata ve findik parcali arabeschi
sosunu dokun. Taze nane ile sasleyin. Servis edin.
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MENU

YABANTURBU SOSLU BURGER

Yabanturbu soslu hamburger ekmeginde, mantar, emmental peyniri, hamburger koftesi, brokoli ve peynirli nugget ile
HOISIN BURGER

Sriracha aci biber soslu hamburger ekmeginde, hoisin sosla lezzetlendirilmis hamburger koéftesi, sitake mantari ile,
karides kraker esliginde

HINT BURGER
Geleneksel hint roti paratha ekmeginde, madras kéri ezmesi ile lezzetlendirilmis hamburger koftesi

BARBEKU BURGER

Barbeku sosu ile lezzetlendirilmis hamburger ekmeginde, kézlenmis patlican, domates, hamburger koftesi,
cajun baharatl patates kizartmasi ile

JAPON BURGER
Wasabi soslu hamburger ekmeginde, tonkatsu sosu ile lezzetlendirilmis hamburger koftesi, yaninda pembe zencefil tursusu ile
TEX-MEX BURGER

Cedar sosu ve guacamole ile lezzetlendirilmis 30 cm tortilla ekmeginde hamburger koftesi, kizarmis sogan halkalari ve
picante salsa ile

BEARNEZ SOSLU BURGER

Bearnez sos ile lezzetlendirilmis hamburger ekmeginde, domates halkasi, kibrit patates, bearnez sosa bulanmis hamburger koftesi

iTALYAN BURGER

Pesto sosu ile lezzetlendirilmis hamburger ekmeginde, suda mozzarella ile hamburger koftesi, sote mantar ve balzamik glaze ile
DONDURMALI PROFITEROL

Pismis profiterol hamuru icerisinde, arabeschi ile karistirnimis kaymakli dondurma, cikolata ve findik parcal arabeschi sosu ile
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