Garofalo

ltalyan makarnalarinin dogum yeri olan Gragnano bélgesinde 200
yildir geleneksel tekniklerle, en kaliteli durum bugday: irmigi ve
kaynak suyuyla Uretilen, en iyi dokuyu saglamak icin bronz makarna
kaliplar: ile kesilen ve servis esnasinda essiz dokusunu kaybetmeyen
1. Sinif Italyan makarnast. En mikemmel sonucu elde etmek igin her
iriin kesim sekline uygun olarak ayri sicakhkta kurutulur ve 25
degisik kalite kon!rorprosedﬂrﬂnden gecirilir, Ayrica her bir
makarna cesidi icin ayri bir formiil ve hamur hazirlamr.

Fusilli Sardi  Ditalini Rigafi Casarecce  Penne Rigate

Lee Kum Kee istiridye Sos

Asya mutfaginin soya sosundan sonra en cok bilinen ve
kuﬁ:nﬂqn malzemesidir. Ozenle secilmis istiridyelerin
szlerinden elde edilen bu sos, et marinasyonlarindan, tava
yemeklerine, noodle yapimindan salata soslarina kadar
hemen hemen her yemek tiirinde kullanilir. Kendi basina
veya diger sos ve lezzetlendiriciler ile kanshnlarak degisik
alternatifler Gretilebilir.

Santa Maria Barbeki Sos

Klasik Amerikan tarzi ile hazirlanmis, duman
aromasi ile tatlandinlmis bu sos, ézellikle 1Izgara
et/tavuk, burger ve aperatiflerin icinde/yoninda
kullanihr.

Urbani Beyaz Tiirif Yad

Dogal beyaz trif mantari aromasi ile lezzeflendirilmis
zeytinyag. Salata soslan hazirlamak, ve servisten tnee
yemegiin Uzerine gezdirerek trif mantar) aromasi katmak
icin miikemmel bir malzemedir.

Magic Seasoning Barbekil Baharah
Sogyan, sarmsak, cesitli baharatlar ve duman
aromasindan clusan Amerikan tipi barbeki
baharat. lzgaralarda, marinasyonlarda ve
te-mex yemeldgrindg kullanabilirsiniz

Santa Maria Cedar Peynirli Sos
Cheddar peyniri ile hazidanmis kullanima
hazir dip sos et yemekleri ve Meksika
yemeklerinin yorinda, agirlikl olarak
aperafiflerin ve cipslerin yaninda kullanilir

Shandong Panko Ekmek Kirinhsi
Klzﬁdm0|0r s} pclna mc||zemesi o|drdk kUIlGnIIﬂH .ICIPOI'}
usuli ekmek kinntisi.

Hugli Demi Glace Sos

Su ile kisa bir siirede hazirlanan toz et sosu kansimidir.
En kaliteli malzemeler kullamilarak, geleneksel metodlara
tretilmis bu sosu, et seslarimn hazirlanmasinda, lezzetini
arfirmak istediginiz sote veya tencere yemeklerinde ve
makarna soslarinda kullanabilirsiniz.

Hileona 4 Peynirli Tortellini
Dért peynir [gorgonzolu, parmesan,
emmantal ve isvicre peyniri) ile

J doldurulmus, %100 durum bugday unu
(semolina) ve pastirize yumurta
kullanilarak retilmistir. Pisirme ve servis
stiresini kisaltmak icin Grefim sirasinda én
pisirilmesi yapilmishr.

Patak’s Korma Kéri Ezmesi

Kuzey Hindistan’da hindistancevizi ve badem ile
hazirlanan geleneksel yemeklere verilen isimdir. Yumusak
bir dokusu clan bu baharat karisiming, kuzu, deniz
rinleri ve tavuk ile kullanabilir, etlerinizi marine edebilir,
givecte baharatl ve farkl yemek alternatifleri
olusturabilirsiniz.

Shandong Yesil kuskonmaz

Taze dondurulmus 17 em uzunlugunda,
1-1,6 cm capinda yesil kuskonmaz.
Garnitiirden salata ve gcr‘bcya, kadar pek
ok yerde kullanima hazir, her biri ayni boy

ve kalinlikta bir Grindir.

Lee Kum Kee D tesli ve Sar kh Cin Sosu

Aci biber, domates, sanmsak ve bal ile hazidanmis leziz bir uzakdegu sosudur. Hem vzakdogu hemde diinya
mutfaklar yemeklerinde kullanilabilir. Ozellikle kiimes heyvanlari ve deniz Grinler ile uyum saglayan acrtath bir lezzeti
vardir. Tava veya tencere yemekleri, noodlelar, marinasyonlar ve 1zgaralarda kullanabilirsiniz. Kullanimi kelaydir.
S Zomandan, iscilikien ve Urun zaiyanndan dogan maliyeflerinizi minimuma indirir.
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Hugli Baharat Sos (Macun) Surgital Porcini Mantarli Panzerotti

Yesil baharatlar ile lezzetlendirilmis toz sos Porgini mentari ve parmesan peyniri ile deldurulmus, en

karisimi. Siit veya et suyu ile kanshrilarak 4 ‘ kaliteli durum bugday: irmigi ve yumurtalar kullanilarak

hazirlanir. lzgara etler, makarna soslar, 1 hazirlanmis, taze olarak dendurulmus, yarim ey seklinde
balik yemekleri ve daha pek cok alanda - dolgulu makarna.

kullanlabilir.

kozagida.com.tr
kozamutfak.com.tr K e



BARBEKU SOSLU RIGATONI
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UZAK DOGU SOSLU PENNE RIGATE
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BAHARAT SOSLU TAGLIATELLE
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