Noodle Receteleri




MEE GORENG

Malzemeler:

| paket Shandong Ramen

1 y.kasign Mae Ploy Yagda Biber

100 gr Pilig gogiis

1 adet Yumurta (¢irpilmis)

1/2 adet Kuru sogan (ince kiyilmis)

| ader Domates (Soyulmus,
gekirdeksiz, kiip dogranmas)

1 avug Soya filizi (tercihen san uglan
ayiklanmis)

2 dilim Misket limonu (servis igin)

1 y.kasigi Kizarmis arpacik sogan

Sos karisuma:

1 y.kasig Lee Kum Kee Soya Sosu

| y.kasig Lee Kum Kee Fine Chili Sos
3 y.kasig Ketgap

4 y.kasig Tavuk suyu

Hazirlanisi:

Rameni, kaynar suda 3-4 dk haslayn, siizdiiriin
ve soguk su ile yikayin. Kizgin bir tavaya az
siviyag ekleyip, tavuk pargalarini kavurmaya
baglayin. 30 sn kadar sonra yagda biberi ekleyin.
Tavuklarn kizarmasina yakin sogani ve
arkasindan sarimsag ekleyin. Rameni ekleyip
kanstinn ve sos kanigimim dékiin, Ramen sos
karistmini emdiginde, ravanin bir kenarina ¢ekip
agik tarafa yumurrayr dokin. Pismeye
basladiginda yumurtay: da pargalara ayirarak
ramenin igine kanstorn. Domatesi ve soya filizini
de ekleyip kisa bir siire daha pigirin. Servis
tabaklarina paylastimp, tizerine kizarmis arpacik
sofan serpistirerek ve misket limonu dilimi ile
servis edin.

ERIK SOSLU ve SEBZELI NOODLE
Malzemeler:

100 gr

1 y.kasign
12 iljt‘l
| adet

2 y.kasifn
2 y.kasig
2 t.kasipn
1 di

1 adet

1 ¢.kasig

Xiamen Kuru Cin Eristesi
Siviyal

Kuru sogan (jtilyen)
Havug (dilimlenmis)
Shandong Edamame
Chaokoh Dilimli Bambu Filizi
Zencetil (piire)

sarimsak (F;ﬁre)

Kiigiik kirmizi biber

(ince kiyilmis)

Tapioca Nisastas

1/2 sufaal’d:lgl Tavuk suyu

Sos karisima:

2 y.kasiz
1 y.kasijn

Lee Kum Kee Erik Sos
Lee Kum Kee Soya Sos

Tuz ve hiber

Hazirlanis::

Cin erigtesini derin bir kaba alip iizerini kaplayacak kadar
kaynar su ilave edin. 20-30 dk bekletin. Siizdiiriin. Yag
kizgm bir vok veya tavaya ahn. Havug, sogan ve bambu

TAVUK VE
BROKOLI UDON

Malzemeler:
1 paket Shandong Udon Noodle
100 gr Brokoli
(6n haglama yapilmig)
100 gr Pili¢ gogiis (Jilimlcnmis)
6 adet Xiamen Kuru Shitake
Mantar
2 adet Yesil sogan (jiillyen)
1 ¢.kagign Tapioca Nisastas1
1 t.kasgigi Kavrulmus susam

Sos karisimau:

4 y.kasin Lee Kum Kee Soya Sosu

1 y.kagign Lee Kum Kee Hoisin Sos

| tkasigi Lee Kum Kee Susam Yag:t

1 ¢.kasign Lee Kum Kee Sarimsakh
Biber Sosu

4 y.kasig Tavuk Suyu

Hazirlans::

Udonlari kaynar suda 3-4 dk haslayin,
siizdiiriin ve soguk su ile yikaym. Pili¢
gogsunii 5 dakika haslayin. Soguyunca
kiigiik parcalara ayirin. Manrarlar ik suda
yarim saat bekletin. Yumusadiklarinda
siizdiiriin ve soteleyin. Sos karisrmini bir
tavaya alin, brokoli tavuk ve mantarlan
ekleyip kaynanin. Tapioca nigastasi ile sosu
koyulagtirm. Udonlar sicak suda kisa bir
siire 1stin. Servis tabaklarina alip, tavuk,
brokoli karisiminu tizerine dékiin, En tiste
w:]@il soganlar! ve susami serpistirip servis
edin.

PAD THAI

Malzemeler:
100 gr Cock Marka Piring
Cubugu
6 adet Karides (temizlenmis)
2 di Sarimsak (piire)
1 ud§et Arpacik sogan
(ince kiyilmis)
2 ader Yesil sogan
(3 em dogranmus)
1 avug Soya Filizi
1 adet Yumurta
Taze kisnis
(servis igin)
Misket limonu dilimleri (servis igin)

Sos karisimau:

3 y.kasign Cock Marka
Demirhindi Ezmesi

2 y.kasig Sriracha veya
Lee Kum Kee
Fine Chili Sos

2 y.kasii Lee Kum Kee
Soya Sosu

1 y.kasizn Squid Balik sosu

1/2 subardag Tavuk suyu

2 y.kasiz Kahverengi seker

Hazirlanisi:

Piring cubuklarinu derin bir kaba koyup, tizerini
gececek kadar kaynar su dékim. 20-30 dk
bekletip stizdiiriin. Yumurtayr ¢irpin ve sade
bir omlet yapm. Kenara alip soguyunca
dilimleyin. Tavayi isitip | kasik siviyag ilave

filizlerini iki dk soteleyin. Biberi, zencefil ve sarimsak piiresini : : ; L
ekleyip kisa bir siire daha soteleyin. Sos kangimint ve tavuk edin. Karidesleri kizarnn. Karidesler hazir
suyunu ekleyin. 1 yv.kasigi tavuk suyu ile -;iizjiig(mi]: tapioca olmak iizere iken, 5?‘,”7“55‘19 arpacik Sogan ve
nigastasini J-a ckleyin. Karisim hatifge koyulasana kadar yesil sofanida L‘kll‘?Y“"- birlikte kisa bir stire
1siin. Cin eristelerini ekleyin. Tuzunu ve biberini kontrol daha kavurun. Piring Fl_'b“k]a”“' Ve sosun
edin, Ocaktan ahp sicak servis edin. yarisini tavaya alin. Piring gubuklar sosu
emdiginde, soya filizini ve yumurtayt ilave
edip, kanstirin. Tadi kontrol edip, damak
zevkinize gore sosu artirabilirsiniz. Kisni
yapraklari ve misket limonu ile servis edin.
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TATLI EKSI
BiFTEK NOODLE

Malzemeler:
100 gr Xiamen Kuru Cin Eristesi
1 y.kasifin Siviyag
2 dig Sarimsak (piire)
2 vkasign Zencefil (ince kiyilmig)
or Dana eti (rercihen bonfile)
ince dilimlenmis
1/2 adet Kirmuzibiber
(ince dilimlenmis)
1 ¢.kasifn Tapioca Nisastas:
1[3 subardagi  Tavuk suyu
1/4 adet Misket limonu suyu
2 y.kagim Bezelye (haslanmus)
1 avug Soya filizi
2 adet Yesil sogan (jiilyen)
1/2 bas Kisnig (yaprak)
Sos karisima:
2 y.kasifn Lee Kum Kee Soya Sosu
1 y-kasig Mitsukan Mirin Honteri
1 v.kasiz Mitsukan Piring Sirkesi
1 tkasipn Seker
Hazirlanisi:

Noodle'lar derin bir kaba alin ve iizerini
kaplayacak kadar kaynar su dokiip, 20-30 dk
kadar beklerin ve siizdiiriin. Kizgin bir vokta
veya tavada, etleri 1dk kadar soteleyin,
sarimsak, zencefil ve kirmizi biberleri ekleyin.
Kisa hir siire daha soteleyin. Sos kangimint ,
tavuk suyunu ve az bir tavuk suyunda
-6zdiigiiniiz tapioca nisastasim ekleyin.
aynatin ve hafifce koyulagmasini saglaymn.
Noodle, limon suyu ve bezelyevi ekleyip,
1-2 dk daha pisirin. Uzerine yesil sogan ve
kignis serpistirerek servis edin.
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TAVUKLU ve SATAY SOSLU
CIN ERISTESI

Malzemeler:

100 gr Xiamen Kuru Cin Eristesi
100 gr Pili¢ Gogtis (dilimlenmis)
1 adet Yesil dolmalik biber (dilimlenmis)
1/2 adet Havug (jitllyen)

1/2 ader Kuru sogan(dilimlenmis)

I ¢.kasig Sarimsak (piire)

1 ¢.kasig Lee Kum Kee Susam Yag
1 v.kasifn Yer Fistig

Sos karisimi:

2y kasign Lee Kum Kee Satay Sos

| y.kasig Lee Kum Kee istiridye Sos
3 y.kasig Tavuk suyu
Hazirlanis::

Cin eristesini derin bir kaba koyup, tizerine agsacak kadar
kaynar su dokiin. 20-30 dk bekletin, Siizdiiriin, Tavuk
dilimlerini susam yasi ve biraz tuzla soteleyin. Renk almaya
basladiklarinda sarimsag ekleyin ve kisa bir siire daha
soteleyin. Sogant, biberi ve havuglart ekleyip, sebzeleri fazla
oldiirmeden bir siire daha soteleyin. Sos kangimim ve ¢in
erigtesini ekleyin, karnistirn ve (izerine yer fistii serpisririp
servis edin.

KARIDESLI UDON e
NOODLE f

Malzemeler:

1 paket Shandong Udon Noodle

8 adet Orta boy karides
{temizlenmis) i

60 gr Brokoli -
(6n haglama yapilmig)

1/2 ad Kirmizi biber (jiilyen) -

I y.kasig Shandong Kizami
(kirmizt rende zencefil
tursusy)

Sos karisima: g
2 y.kasign Lee Kum Kee
Istiridye Sos
2 y.kasig Ketgap E ,Il
1 y.kasig Waner Vasabi —
1 ¢.kasig Lee Kum Kee
Susam Yag

Hazirlanisi:

Udonlart kaynar suda 3-4 dk haglayin,
siiziin ve soguk su ile yikaym. Karidesleri
kaynar suda 1-2 dk haslayin ve bir kenara
alin. Biiyiikge bir tavaya az siviyag dokiin.
Brokoli ve biberleri tavanin bir rarafina,
udonlar diger tarafina alin, birbirine
karistrmadan, udonlan sik sik kanstirarak
hafif kizartin. Udonlar hafif renk aldiginda
ve sebzeler isindifinda, sos karnigimmida
ekleyin ve hepsini karistirin. Servis
tabagina alip iizerine kizami shoga
ekleyerek servis edin.

TOBAN DJAN SOSLU
SOBA NOODLE

Malzemeler:
1 paket Shandong Soba Noodle
150 gr Pili¢ gogiis veya but
{blgaEla ¢ok ince kiyilmis)
1/2 adet Kuru wian (ince kiyilmus)
2 dis Sanmsak (piire)
4 y.ﬂz,s@ Tavuk suyu
1 adet Kiigiik ac1 biber (iste{ze baglh)
| y.kagig Yesil sogan(ince kiyilmis) \
Sos Karisumau:
1,5 y.kasign Lee Kum Kee Biberli Fasulye
Sosu (Toban Djan)
1 y.kagig Lee Kum Kee Hoisin Sos
Hazirlans::

Sobayi kaynar suda 3-4 dakika haslayin, siizdiiriin
ve soguk su ile yikayin. Kizgin bir tavada sogan
sarimsak ve biberi az siviyag ilavesi ile 30 sn kadar
soteleyin ve tavuk pargalarini ilave edip, ravuklar
pisene kadar sotelemeye devam edin. Sos kanigimint
ve tavuk suyunu ekleyip 1 dk kadar pisirin.
Makarnayi sicak suda tekrar isitin ve tabaklara
paylastirin, sosu iizerine dokiin ve yesil sogar
serpistirip servis edin.
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MEE GORENG

Pili¢ parcalart, domates, soya filizi ve yumurta, ramen ve 6zel sos
ile hazirlanmis, Singapur tarzt noodle yemedgi.

TAVUK VE BROKOLI UDON

Pili¢ parcalari, brokoli, shitake mantart, udon ve

' ‘ ozel Cin soslarinin karisimi ile hazirlanan noodle yemedgi.

ERIK SOSLU, SEBZELI NOODLE

< Brokoli, sogan, bambu filizi, ¢in eristesi ve erik sosu ile
hazirlanmis noodle yemegi.

KARIDESLI TAYLAND PIRINC CUBUKLARI
: Karides, yesil sogan, soya filizi, yumurtda, piring cubuklart ve
- r] ozel Tayland sosu ile hazirlanmis noodle yemegi.

TATLI-EKSI BIFTEK NOODLE
Zencefil, dana eti, kirmiz1 biber, soya filizi, bezelye, Cin eristesi ve
ozel tatlt eksi sos karisimi ile hazirlanmis noodle yemedgi.

KARIDESLI UDON NOODLE
Karides, brokoli, kirmizt biber, udon ve o6zel istiridye-vasabi sosu ile
hazirlanmis noodle yemegi.

TAVUK VE SATAY SOSLU CIN ERISTESI
Pili¢c parcalari, yesil biber, havig, sogan, Cin eristesi ve
satay sosu ile hazirlanmis noodle yemegi.

TOBAN DJAN SOSLU SOBA NOODLE
Ince kiyilmug pilig eti, sarimsak, sogan ve biberli fasulye sosu
(Toban Djan) ile hazirlanan sos, soba noodle tlizerinde servis edilir.
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SOBA: Siyah bugday unu ile hazirlanmis ince Japon eristesi.
UDON: Bevaz bugday unu ile hazirlanmtis, kalin Japon eristesi
RAMEN: Yumurtalt hamurdan hazirlanmis, ince Japon eristesi.

CIN ERISTESI: ¢in mutfaginda, sotelerde ve corbalarda kullamlan,
standart bugday eristesi.

PIRINC CUBUGU: Piring unu ile hazirlanmis uzakdogu makarnast.

-

Detayh bilgiye
www.kozagida.com.tr
adresinden ulasabilir,

[ ]
a8 Jaxt® : &

Siparigleriniz igin
0212 332 20 40
no'lu telefonu
arayabilirsiniz.
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