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AROY-D Hindistan Cevizi Siitii

Dalindan koparilan Hindistan Cewizinin igindaki saglikh
sitiin, zaman kaybetmeden paketienip

donuk hale geimes: ve saklanmasi sayesinde elde
edilen tiriindiir. Kokteylierda ve iceceklerde lezzet|i bir
alternatif malzeme olarak kullarulabibr,

Cock Balik Sosu

Glneydogy Asya mutfagnda neredeyse her yemekte
kuelkanilan bu sos ayrica dip sos olarak da seris edilir,
Karides veya sardalyalarin comleklers doldurulup tuzh
suda, tropik ginesin altinda avlarca bekletiip fermantas
yonu sonucy elde edilen Griindis

Frigopak Meksika Fasiilyesi
Haslanrmis Meksika fasiilyeleri, tim gida standartian
gergevesinde, Ustun kaktede Uretimistr,

Gold Duck Ordek But
Haltal Grclek bacag.

Great Harvest Susam Yagi
%100 susam yag.

Hugli Kéri Sos

Suile kanstinlarak hazanan toz kori sos kansimidir
(Cafe ye histrolanin vagegimez yvemeklerindan kin sosh
tavuk basta olmak Lizere, et ve makama yemekleri
soslannda da kulandabilic

JFC Tempura Pane Kansimi

lapon mutfaginin en sevilen yemeklerinden termpuray,
kisa surede ve kalaylikia hazirlayabilmek igin ozel olarak
Uretiimis un kansimider, Ayni zamanda hamur keplamasi
ile kizartilan fish&chips, tath eksi tavuk vs. gibi
yemeklerin hazrlanmasinda da kullam labdlir.

Lee Kum Kee Sodyumu Azalt/imis Soya Sosu
Gelensksel soya sosuna nazaran %50 daha az tuzigerir
Sy sosunun kullanildids her vernekte, daha az tuzlu bir
alternatif olarak kullaniabilir.

yesilce mahallesi oto sanayi sitesi celik caddesi 4% seyrantepe 34418 kadithane istanbul
tel 0212 332 20 40 faks 0212 332 07 00 e-posta info@kozagida.com.tr

Lingham's Biber Sosu

Highir katki maddesi kullanimadan sadece tuz, seker ve
sirke ilavesi e Gretilmis, %100 dogal birinc smif ac
biber sosudur.

Mizkan Piring Sirkesi

Ferrnente edilmis piringten elde edilen bu tath sirke
flizyon mutfaginda sushi ve Japon mutfagina zgl
sostann yapiminda ve ozellikle salata soskannda
kullaryfer,

Shandong Donuk Ramen
Genelikle qorbalarda servis ediimek iizere hazirlanan
bir japan makarna gesididir,

Silver River Bahge Sebze Kansimi

Soya fasulyesi taneleri, hawug, brokol, yesi ¢in fasulyesi
ve yesil kuskonmazdan olusan bu karisim et, balik veya
tavuk yemeklerinin yaninda mikermmel bir eslikgidir.

Spring Home Cin Biregi Yufiasi

(in béregi yapminda kullanimak uzere dzel olarak
Uretilmis bu yufka, sama esnasinda yirtilmayan,
dayanekl, kizartma sonrasinda grigini ve atin sansi
rengini koruyan bir yapiya sahiptir

Tabasco Habanero Sos

Habanero biberleri ve pgzotik meyvelerin lezzeth
uyurnunun, Tabasco'nun uzmankgyla birlestirildigi

bu sos, lezzet beklantiiarinizi en st seviyelerde karsilar,

Thai World Sriracha Sos

Tayland usulu sanmsakh a bir sos olan by drinin
egzotik ve baharath bir tad vardir. Tim yemeklerde
cak amach olarak kullanlr,

Xiamen Cin Eristesi
Geleneksel yontemler kullaniarak un ve su ile
yapilan bu urun, gorbalarda ve sotelerde kullanil.
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Malzemeler

2 fudet Kiamen Yumurtali Cin Eristesi
B0 Gram  Jubyjen Kesilmis Dana Bonfile

b Adet Jubyen Keslimis Kabak

| hdet Zar Biylkiglnde Hesilmis Patates
s Adet Jubyen Kesilmis Sogan

 Adet Jubyen Kesilmis Satatalik
2YHasig  Frigopak Meksika Fasulyesi
1Ckasif  Great Harvest Susam Yag)
1Ykasiii  Hellman's Ketcap

1YKasi®h  Monini Uziim Cokirdegl Yag

Hazirlanus

(in esistesini sicak su dolu bir kaba koyup Ustuni kapatin, yumusayana
karlar bekletin ve daha sonra suzip kenara alin. Wok tavaya dzim
sekirdedi yagin koyup etieri 1 dakika kadar yiksek ateste soteleyin,
sirasiyla patates, sofan ve kabaklar ilave edip patatesler pisene kadar
sozeleyin.

ler pisince fasulyeyl, cin eristasini ve ketcabi eklzyip 30 saniye
daha piirip atesten alin,

Tavada susam yad ve salatalid) da ekleyerek karistinp senis edin.

Malzemeler

100Gram  Thal World Piring Eristesi
G0Gram  Julyen Kesifmis Tavuk Kalca
40Gram  Julyen Keslimis Kirmizs Lahana
40 Gram Julyen Kesilmis Hawug

i Adet Lime

1YHasi  LimeSuyu

20Gram  Tuzly stk

1 Dis Sanmsak Piirasi

 Adet Judyen Kesdmis Scgan
2¥Hasg  Monini Dziim Cekirdegi Yag
1CHasiy  Rende Zencefil

1THas  Tabasco Habanero Sos
1Y¥Kasg Lo Kum Kee Teriyaki Sos
1THasg  Lee Kum Kea Soya Sosu

) CKasip  Cock Balik Sosu

1006am  Un

Hazirlanigi

Piring eristesini sicak su dok bir kaba koyup Gstuni kapatin,
yumusayana kadar bekletin ve daha sanra siizup kenara ahin,
Tauuklartuna bulayin ve 180°C lik yagda kizartip bir haviu kagit ustinde
dinlenmeye alin,

Wok tavasina yag koyup isitin, sebaelen ve plreleri jlave ederek

2 dakika soteleyin, sonrasinda tavuk, erste | soslar, fisbk ve lime
suyunu da ekleyip 30 sanye daha soteleyin. Tabaga alin ve Kisnis
yapraklan ile siiskeyerek servis edin,

Malzemeler

100 Gram  Sitver River Uzakdogu Sebze Kansimi
2 figet Xiamen Cin Eristesl

2 hdet Yurmurta

10 Gram Hugli Hori Sos

100 M Siit

B0Gram  Panga Fileto (Kizartmaya Uygun Bahk)
1¥Kasie  Monini zim Celirdegi Yag)
00Gram  Un

Hazirlanist

Cin eristesini sicak su dolu bir kaba koyup Gstiing kapatin, yumusayana
ladar bekletin ve daha sonra suzup kenara alin, Yumurtalan baharat
eklemeden qirpip iyi pismis ince bir omlet haziriayp kiipter hatinde
eesin, Kiri tazunu sofuk siitle kanstinp irparak bir tasim kaynatin ve
sogumaya ahn, Baliklan julyen halde dograyip una bulayn ve 180°C lik
yada lizartp bir havhy kagt dstunde dinlenmeye ain,

Wok tavaya zim ceirdedl yaginn koyup isitin, sebze kansimen donuk
bir sekilde ilave edip 1 dakika kadar seteleyin, sirasiyla balik ve eristeyi
ekleyip 30 saniye soteleyin. Son olarak sosu lave edip 10 saniye kadar
daha pigirip servis edin.

Malzemeler

100Gram Thal World Piring Erfstes!

% Adet Kabak

% Adet Hawug

2 Kk Parca Kamabahar

2 Hliciik Parga Brokoli

2Hazipi  Lingham's Biber Sosu
1¥Hasf  Hellman's Mayonez
1CHasgl  Thal World Sriracha Sos
1CKasfl  Lee Kum Hee Sodyumu Azaltiimis Soya Sosu
1¥Hasiz  Monini Dzim Cekirdei Yag
250 Bardag) JFC Tempura Pane Kansimi
35SuBarda@ BuzluSu

Hazirlanisi

Piring eristesini sicak su dofu bir kaba koyup Ustind kapatin,
yumusayana kadar bekletin ve daha sonra siizip kenara akin,

Brekoll ve kamabahar disindaki sebzeler kalinligl yanm santimetre
olarak istedifiniz sekilde kesm, tuz ve biber lave ederek kenara atin.
Mayonez ve biser sosu bir mayonez tenceresinde fyice kanstnn,
Tempura ununu buzh suyla kanstinn ve tel Qirpio yardimeyla akiskan bir
hamur kivarmi elde edin. Wok tavaya yag ilave ederek isitin, eristayi,
sriracha ve soya sost llave ederek 1 dakika soteleyin ve tabaga abn,

Sebzeleri haziriadidiniz tempura karisima iyice butayip 175°C lik
fritazde 3 dakika kadar kizartin ve ignde sos belunan mayonez
tenceresing koyarak sosla beraber harmanlayin,

Tempura sebzeleri daha once tabaga aldi@niz eristenin Ustline dizerek
seris edin.

Malzemeler

S0Gram  AROY-D Yesil Kori Ezmesi

B0 Gram Jubyen Kesilmis Tavik

4-Ghdet  Silver River Tath Bezelye

s Adet Kirmiz Hapya Biber

1TKazg  Limon Supu

1CHasdl  Zencefil Rendes|

100 Gram  Shandong Donuk Ramen

2¥Hasg  Monini Uzim Gekirdefi Yagi

300Gram  AROY-D Hindistan Cevizi Siitii

Hazirlanisi

Rameni sicak su dolu bir kaba koyup Gstidndi kapatin, yumusayana
adar bekletin ve daha sonca suzop kenara alin, spanakian yikayip
henara alin, kapya biber 3-4 pargaya kesip hazirayn,

Wk tavaya yag flave edip kizdwin, kbri ezmesini ekleyin ve 20 saniye
ladar pisirip hindistan cevizi stitund ilave ederek sosu haziriaym,
Tavugu sosailave ederek 2 dakika pisinin, sebzelen, limon suyunu,
zenwcefill ve rameni de ilave ederek 2 dakika daha pisirip servis edin,

Malzemeler

2 et Xiamen Yumurtal) Cin Eristesi
I¥Hasg  Lee Hum Kee Holsin Sos
1THazg  ThaiWorld Sriracha Sos
ITHasE  Lee Hum Hee Soya Sosu
1CKasl  Great Harest Susam Yag

% Adet Gold Duck Grdek But

1 Litre Ayticek Yag)

1YHasigl  Ince Dogranmis Taze Sofan

s Adet Jubyen Kesilmis Sogan
S0Gram  Jubyen Keslimis [stridye Mantari

Hazirlamisi .
Fira 190°C ayarlayin, Ordek budunu desin bir finn kabinda alarak
2 tath kasi) soya sosu ilave edip ustinu leapatacak sekilde

Malzemeler

1 Pakat Shandong Udemen Japon Eristesi

T¥HKasi@  Lee Mum Hee Sanimsakh Ac Biber Sosu
1THasis  Mizkan Piring Sirkesi

100Gram  Silver River Bahge Sebze Karisim:

3 Dilim Ince Keslimis Shandong Japon Turpu Tursusu
1¥aprak  Spring Home Gin Baredi Yuficasi

Hazirlamsi

Eristeyi 30 saniye kadar sicak suda tutup daha sonra soguk suya alarak
bekietin. At biber sosu ve sickey] bir kapta homojenize olzna kadar
kanstinin. Yufkay 180°C fritbizde gititasana kadar luzartin,

Eriste ve bahge sebzelerni bir kapta kanstip sosu ilave edin,
son olarak Gstune dilimlediginiz japen turplann ve kizastmis oldugunuz
yufkay efinizle ufalayarak dekor yaparak servis edin,

Malzemeler

B0 Gram Shandong Donuk Udon
2Yaprak Ince Dogranmss Cack Bambu Filiz
25uBarda@  Tawuk Stok

1Dis Pende Sanmsak

1CKasipi  Rende Zencefil

2THasg  Mizkan Piring Sirkesi
1Thasim  Lee Kum Hee Hoyu Soya Sosu
2 Adet Yurmurta

1THas@  EsmerSeker

1THasiy  AROY-D Mirmizi Kiiri Ezmesi
G0Gram  Julyen Dofranmis Kalga Tavuk
1THasi@  Havrulmus Susam

1Thasy  Ince Kepimis Taze Sofian
2¥lasig  Misrbisastas:

2¥Mas@  Su

aycicek yagm ekleyin, Finn kabim Folyo le kapatip & saat beyunca
firinda pisirin,

(in eristesini sicak su dolu bir kaba koyup dsting kapatin, yumusayana
ladar bekletin ve daha sonra sizip kenara alin,

Ordek bugunu pistikten sonra ince parcalar halinde didikleyin va
pisirdiginiz yagida saklayin.

Wk tavasina confit yagindan 2 yemek kasif ilave edip 1sibp mantar ve
sofani ilave ederek 2 dakika yiksek ateste soteleyin, Sonrasnda drdedi
ue eristeyi ilave ederex 30 saniye daha pisirip soslarn llave edin ve

20 saniye dahi pisirin. Son olarak taze sogan ekleyerek servis edin,

Su han:sfw {rtinlerin hepsin| bir s0s tenceresing alip 1sitin ve

3 dakika kadar pisirin. Sonrasinga tavuk, bambu filzi, uden,
sanmsak, 2encefil, esmer seker ve kiri ezmesini ilave ederek

2 dakika kadar daha pisirin. Nisastay) suda eritip sosa llave ederel
s0sU kalinfastirm,

Son olarak susam ve taze sofan: ekleyerek servis edin.

TAVAVAVAVAVAVAN,




