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Malzemeler
2 y.kasigi La Tourangelle Ceviz Aromali ilk Sikim Kolza Yag
1 tkasigi Acetum Beyaz Sarap Sirkesi
1 c.kasigr  Fallot Dijon Hardal
3 adet Alpenhain Mozzarella Sticks
7 yaprak  Kivircik
Hazirlanisi

Bir kabin icerisine kolza yagi ve beyaz sarap sirkesini koyup
karistirin. Daha sonra hardali ilave edip iyice karistirin.
Fritbzde mozzarellalan 2 dk. kizartin.

Hazirlamis oldugunuz salata sosunu yesillikler ile karistirin,
tabaginizin ortasina yerlestirin. Kizartmis oldugunuz
mozzarellalan yesilligin Uzerine yerlestirip servis edin.

Uzakdogu Sebze Salatasi

malzemeler g ;

2 y.kasigi Chinkiang (piring sirkesi)
1/2 c.kasigi Lee Kum Kee Susam Yagi

1 t.kasigi Lee Kum Kee Soya Sosu

4 adet Silver River Tath Bezelye (sugar snap peas)
5 yaprak Marul

1/2 adet Renkli biber

2 y.kasigi Soya filizi

1/2 adet Havuc (jalyen dogranmus)

Maydanoz

Hazirlanisi

Bir kabin icerisine piring sirkesi, susam yagi ve soya sosunu
koyup iyice karistinin. Tath bezelyeleri kaynar suda 30 sn.
haslayin ve soguk suya alarak sogutun. Marullarinizi kalin bir
sekilde dograyin.

Hazirlamis oldugunuz salata sosunun icerisine marul ve tatl
bezelyeleri koyup karistirin, daha sonra bu karisimi tabaginiza
alip, tzerine diger malzemeleri ve birkac adet maydanozu
yerlestirip servis edin.

Camembert Peynirli ve
Semizotlu Salata

Malzemeler

5gr Sosa Emulgatér Karisimi

1 adet Alpenhain Camembert Peyniri Pane - 67 gr
1/2 demet Semizotu

200 gr Zeytinyadi

150 gr Limon suyu

150 gr Su

Hazirlanisi

Bir kabin icerisine zeytinyadi, limon suyu, emulgator karisimi
ve suyu koyup el mikseri ile karistirin. Peynir panelerinizi
fritdzinuzde 2-3 dk. kizartin. Hazirlamis oldugunuz salata
sosunun icerisine, semizotlarini ilave edin ve karistinin. Daha
sonra bu karisimi tabaginiza alin ve Uzerine peynir panelerini
yerlestirip servis edin.

Palmiye Kalbi ve
Ispanak Salatasi

Malzemeler B
2 ykasigl La Tourangelle ilk Stkim Uziim Cekirdegi Yag:

1 y.kasigr Acetum Balsamik Sirkesi

1 c.kasigi La Tourangelle Soguk Sikim Ceviz Yagi
3 adet La Cima Palmiye Kalbi (madalyon)

1/4 adet  Havuc

1/4 adet  Salatalik

1/2 demet Korpe i1spanak

Hazirlanigi

Bir kabin icerisine Uzim cekirdedi yadi, balsamik sirkesi ve ceviz
yagini koyup karistirin. Havug ve salataliklar yikayip kabuklarini
soyduktan sonra julyen dilimleyin.

Hazirlamis oldugunuz salata sosunun icerisine 1spanaklar koyup
karistirin daha sonra bir tabaga alin. Etrafina palmiye kalbini
yerlestirip, Uzerinde dilimlediginiz havuc ve salataliklar ile servis
edin.



Ordekli ve
Kuskonmazh Salata

Malzemeler
4 ykasigi La Tourangelle ilk Sikim Uziim Cekirdegi Yag
1 y.kasigi Fallot Frambuazh Kirmizi Sarap Sirkesi

3 adet Rougié Ordek Bonfile (tenderloin)
3 adet Shandong Yesil Kuskonmaz

50 gr Kanisik yesillik

Hazirlanisi

Bir kabin icerisine Gzum cekirdedi yagini ve kirmizi sarap
sirkesini koyup karistirin. Ordek bonfileleri siviyag, tuz ve taze
cekilmis karabiber ile lezzetlendirip teflon tavada pisirin.
Kuskonmazlari 30 sn. kaynar suda haslayip cikarin ve soguk
su ile sogutun. Uce balin.

Hazirlamis oldugunuz salata sosunun icerisine yesillikleri ve
kuskonmazlar ilave edip karistirin.

Daha sonra bu karisimi bir tabaga alin ve etrafina pisirmis
oldugunuz 6rdek bonfilelerini koyup servis edin.

Levrekli Soba
Noodle Salatasi

Malzemeler

1/3 paket JFC Soba Noodle

20 gr Shandong Panko (japon ekmek kirintisi)

4 y.kasigi La Tourangelle Ceviz Aromal ilk Sikim Kolza Yag
1 y.kasigi Fallot Otlu Beyaz Sarap Sirkesi

1/2 adet  Levrek (derisi alinmis, kilciklar ayiklanmis)

1/2 demet Kérpe Ispanak

1 adet Yumurta sarisi

50 gr Un

Maydanoz

Hazirlanisi

Soba noodle'l kaynar suda 4 dk. haslayin, sogutun ve kenara
aln. Levrek filetonuzu, un, yumurta ve panko ile pane edin.

Bir kabin icerisine ceviz aromali yag ve baharatl beyaz sarap
sirkesi koyup karistirin. Hazirlamis oldugunuz salata sosunun
icerisine soba ve 1spanaklari koyun ve karistirin. Pane ettiginiz
levreklerinizi fritdzinUzde kizartin salatanizin Gzerine yerlestirip
servis edin.

Izgara Tavuk ve
Cevizli Gobek Salata

Malzemeler
1 t.kasigi  Fallot Ceviz Aromali Beyaz Sarap Sirkesi
4 y.kasigi La Tourangelle Kavrulmus Findik Yagi

1 adet Patak's Pappadum Sarimsakh
1/2 adet  Gobek salata

3 adet Kiraz domates

1 adet Tavuk gogsu

3 adet Ceviz ici

Hazirlanisi

Bir kabin icerisine beyaz sarap sirkesini ve kavrulmus findik
yagini koyup kanistinn. Gébek salatanizi ince bir sekilde dograyin.
Kiraz domateslerinizi yikayip ikiye kesin. Daha sonra gobek
salatanizi ve kiraz domateslerinizi hazirlamis oldugunuz salata
sosu ile karistirin. Bu arada tavuk goégsunu tuz ve biberle
lezzetlendirip 1zgarada pisirin. Sanimsakli pappadumunuzu
180°C'ye isitilmis fritdzintzde 10 sn. kizartin, kalin pecete
koydugunuz bir tepsinin tzerine ¢ikartin ve stizdirtn. Salata
sosu ile karistirdiginiz yesillik ve kiraz domatesleri tabaginiza
alin, Gzerine 1zgara tavuk dilimlerini yerlestirin ve ceviz iclerini
serpistirin. Kenarinda kizarmis papadum ile servis edin.

Somon Fume, Ancuez ve
Bademli Salata
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Malzemeler

1 tkasigi  Acetum Sherry Sarap Sirkesi
3 y.kasigi La Tourangelle Kavrulmus Badem Yagi

1 adet 16,3 cm Mission Unlu Tortilla Ekmegi

4 adet Delicius Anctiez Filetosu (zeytinyaginda)
2 dilim Somon fume

50 gr Kanisik yesillik

4-5 adet  Kavrulmus badem

Hazirlanist

Tortilla ekmeginizi cukur bir tabagin icerisine koyup firninizda,
150°C'de 10 dk. kizartin. Tortilla ekmegi kitirlasip, kasenin
seklini aldiginda finrndan cikarin ve sogumasi icin bir kenara
aln.

Sherry sirkesi ve kavrulmus badem yagini bir kabin icerisine
koyup karstirin. Daha sonra hazirlamis oldugunuz bu salata
sosunun icerisine karisik yesilliklerinizi ilave edip karistirin,
yesilliklerinizi tortilla ekmedi ile hazirladiginiz kabin icerisine
alip Gzerine somon fume ve ancuezlerinizi de yerlestirin.
Bademleri serpistirip servis edin.




MENU

Kizarmis Mozzarella ve Yesillikler
Kivircik salata Gzerinde, kizarmis mozzarella peyniri cubuklari
ve ceviz aromall yag ile hazirlanmis sos

Uzakdogu Sebze Salatasi
Marul, renkli biberler, soya filizi ve havug, uzakdogu lezzetleri ile hazirlanmis 6zel sosu ile

Camembert Peynirli ve Semizotlu Salata
Semizotu, panelenmis ve kizarmis camembert peyniri, zeytinyadi ve limon sosu ile

Palmiye Kalbi ve Ispanak Salatasi
Korpe ispanaklar, Guney Amerika palmiye kalbi dilimleri, havuc ve salatalik,
modena balsamik sirkesi ve UzUm cekirdegi yagi ile hazirlanmis sosu ile

Ordekli ve Kuskonmazh Salata
Ordek bonfilesi, mevsim yesillikleri, frambuazli kirmizi sarap sirkesi ile hazirlanmis sos

Levrekli Soba Noodle Salatasi
Panko ile panelenmis levrek, kdrpe ispanak, soba noodle,
otlu beyaz sarap sirkesi ile hazirlanmis sos

lzgara Tavuk ve Cevizli Gobek Salata
Gobek salata, kiraz domates, 1zgara pili¢ ve ceviz ici, kavrulmus findik yagi ile hazirlanmis sos

Somon Fiime, Ancluez ve Bademli Salata
Mevsim yesillikleri, fUme somon ve Italyan anclezleri;
kavrulmus badem yagdi ve sherry sirkesi ile hazirlanmis sos
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