


. TAVUKLU SBEZAR

- WERATI
Malzemeler
1 adet Mizsion 30 cm Unlo Tortilla Ekmegi
J].'I.Imzk M.:rul[dug:nmtf:'
1y.kaph | Hiiglt Fransiz Fipi Salata Sos
1y.kaph Mayonez
1 tutam Parmesan peyniri {rendelenmig)
1 adet 'I‘:.\-uklgl:.'gl.'l.f [TF:'ET ince diviilnig)
2y kaph Lin

3y kaph Shandong Panko (apon ekmek kirmtia)
1adet Yiwmuerta (grpadmg)
1 tuwtam Magic Seasoning Blends Barbekii Baharan

Hiigli Fransiz Hpi Salata Soeu yapu

Malzemeler

&5 gr Hiligli Fransiz Tipi Salata Sosu (boz)
FEm | S

2agr o Ze veya snyad

TEgr Sirkee (diledifiniz bir et )

Battin wulzemeyi 3 dakika o Blenden iz kangtirn, Su sosu diledifiniz bitin
salatalarda kullanahilirsiniz.

Hazurlanig
iz bir tabakta pilig pidsini barbeki baharaty ile lezzetlendivin, Sranya un,
yamirta ve panko le paneleyin, Derin yafda altm sans renk alang kadar
krzarin Fransiz salaea SOSLFLL FAVINED Ve punmesan ile karighnn. felarul

tilave edin, tekrar kangturin, Tortilla ekmefing hafifce st Kenarlan
I:'C‘f kalacak gebide soslu marul yapraklarin koyn, Czerine kalin geritler
halinde kesilmis pili; pdfsini yerlegtivin, Daha sonra tortllann kenarlarin ice

dogru batlayp agafudan yakarya dofra yavarzan.

" Falloe Dijon Hardsh

FIRINLANMIS
DANA ETLI SANDVIC
20 ; Trana bonfile
1w - Magic Seazoning Blends Barbekii Baharan
1 et : a2  jibyen dogranmug)
Craders 0 o0 Fanini
Ayl avpg
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Hazrlamge

Genly bir kapta bonfiley barbekil baharatina hice bulayin. (harbeki
baharatindan bir tutam aann, 2T finnda gl pembe kalocak gkilde vaklialk
15 dakika pigirin. Bir tavaya m':_g,ug.lla'rud.ln sminea sofanlan ibve eding kmk

atepte s lar kadar kavurun, bir kenara alin, Genig bl.rk:pl:.ﬂ:u:
rrualzeme karitann. 'F'Jnlnl:krr‘n:ldﬂ'lnl_y.m kismundan keserek aqin.
At ve st rina T er yemek kagif sos siviin, Bonhleyl diimleyicivle veys

bugak ile gok ince pekilde kesin ve dzering bir tutant barbeki baharat serpigtining
et pekilde panini ekmelderinin igine yerlegtivin, Sofanlar ilave edin, kagar
dilimlerini (izerine kyan. Slamardra veya firm yardimida kagr peyniring
eritin. lhik servis adin,

sy
UM
Malzemeler
f adet Mission 30 cm Unlu Tortilla Ekmegl
1 adet Pili; g (penit kesilmiz 200 or)
Tykagh Patak’s Tikka Masala Kiri Ezmesi
Ty kassh Sizme yofurt:
1y kanh spag
1 tutam Tuz
¥ adet Karrmuz kaliforniya biberi {zgarada pigirilmig)
¥ adet San kaliforniya biberi (1zgarada plirilmig)
2dilim Kurw sofan (halka kesilmig agara plpirilmig)
2adet Bamhu gl
Sos
1y kaph Pataks Mangs Chotney
1w kash Sizme yafurt
Hazerlamig

Derin hir kapta pili; pofsind tikka masala kiri ezmes, yohurt, tuz ve yaf e
rarire edin. Dolapes 2 sat beldetin, Plicleri bambu sidere tabany, 120°C imnilng
firmaa 12 dakika pigirin. Siderden alkanp birkenarda bekletin 5o nulzemesini
blerderds kargtinn. Tortilly ekmegini bir trvads biraz s Tabamra sos
rulzemesinden 1 kagik slinin. Uzerine zgara sebevlen kenarlan beg kalacak
sekilde yerdegtirin, lzerine plicleri yerlegtirin, Daha sonra tortillinin kenardanm
ipe dodru katlavey agafidin yakarya dofra wivadaan, Dierseniz igine
slirddiflinie sostan yonina da birmiktar koyarak servis edin.

SOMONVE =
KUSKONMAZLI ' -
WRAT Lk
Malzemeler ki -‘U.

1 adet Mhdﬂnjﬂm'ﬁm&#ﬂlTﬂfﬂﬂlEhﬂg&
1 tutam Dlereota

150 Filrme soman

2 et Tongfa Beyaz Kughonmaz

iy Gﬂbd:ml

T ykassh Hengstenberg Yabanturbu Sosu
Ty kassh Krema

14 kapsh Limon suye

Hazvrlamge

. Birsos kasesinde Eﬁn b sosurey krema ve limon supnu kangtirn bir

kenara alin. Tortd &mag;ln.l bir tavada hafife sitn. Sos kangvundan 1 yemsk

ks tortillanin tabanina siriin. Kemirlan katlamak kpin bog burakin, Ozerine
gn:!h:kﬂl.:.u e suy siizdilmidy ku.;akﬂnm:zl.m : I

].ubum.u'hum Iluml-:ud.l.n. T



|| AVOKADO SOSLU |
TON BALIKLI ey !
SANDVIC RS
. Malzemeler J_J’
Zadet Bk tost ekme}
1&0 gr Konserve ton balgh
1y kagif Tane susir
Ty kagh Cormates [gekirdebdert alinmug minik dogranoug)
1w kg Smplot Donuk Guacmole
1adet “Salatalik tarpasu (dilimlenmig)
4adet Roka yaprah salutan
Hazirlama

Derin bir sos kissln.d.:g.l..lu.r'nule, diomates ve tane munn karghnn, br kenara
ayrn, Ton baluhn kutwaundan gdanp fazla suynu sizin, Guacameldi kargm
soaie bir dilinin dizerine sirin. (stine ton balghn et pekilde yerlestinin, Biruz
tuz ve karahiberle lezzetlendirin. Olzerine difer tost ekmedini kapatin. Bir bigak
vardinuyla ot ekmedinin sert kenar kiumlaring besin. Patates cipsi ile servis
edehilirsiniz.

ARRABBIATA v §

TAVUKLU g

WRATI

Malzemeler

1adet Pill; @i fis (150 gr fiidyen dofranmg)

1 eatarm Tuz

1 citarm Karahiber

sogr Renaelenenls kagar

4 adet fan kaliforniya biber [ filyen dofranmg)

W adet Krrmuz kal omiya biber (jlyen dofranmey)

awkagh Sacla Domatedi ve Kirmuzda Biberl Armbbiata
Lsulii Makarma Som

1y kg Swervad

1 adet Misdlon 30 cm Demateslh Tortills Ekmegiv

Hazirlamga

Derin yapignuaz bir Eavaya Aviyad h:-].u.rL Ism.dlglr'l.:la plll.:l.en ilave edin ve hahf
renk abana kadar soteleyin, Renkli biberleri fave edin. Pigmeye yakan arabbiata
sostini ilave edin, Yol agik 2 dakika daha arta ateste plirin. Ocaktan din.
Tortila ekimeging hafifpe s, Pigirdifiniz trvcldan tortila omeginin kenarlan
bog kalacak gekilde koyun. Ulzerine kagar rendesini koyan. Daha sonra
tortillanin kenarlinm ke dogru katayip agahdan yukanya dofre yuvarlan,
Dilerseniz diwdemi hafifpe simp servis edin,

HELLIM sis

SANDVIC
Malzemeler
3 pargi Hellim peyniri (kiip peklinde kesilmig)
Zparga Kirmuz kalfamiya biber (izgars yapdoug)
2 pargs San kaliforniya biber [ zgara yapilnug)
1adet Panini ekmefi
Tyaprak Griibek salata
1y kagify Mayonez
Tadet T

" Sacla Pesto Fedefenli Makama Sosn

4 pdagh

azartun, el

i Haorlig,
-_'__' Hellima pevniri kifplerin bumba size takan. lzgarada her tara
p n. Pestolu sonn

}ﬁtlr:.ﬁ,udm {kive v ve st Mayone ve pestoya by

L e ekmafin altm ve Gt kg irin. Alrkummgubaknhh,,mlclllzszn
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YABAN TURBU

SOSLU SOsIsLI

SANDVIC

Malzemeler

1 adet Sandviy ekmefi [yurmugak bir ekimek)

1y kagf Mayonez

1y kagf Hengstenbery Yabanturbu Som

1thaph Frenk sofam

1 adet Juwmbe sost ;

1]:]-::.:151 I-E:n.g:-tmbcrghmrh.mtf.“m:n tlpl dillimali
lahana turguwsu)

Hazrlanig

Jamabo sorkd soyun 2 dakika suda hagayan ve b birsive mgarada pigirin,
Sandviy ekmefini yan tarafindan agn. Mayonez, yobanturbu sosw, frenk sofanin
kangtrin ve ekmegin tabanra bir yemek kaggh sostan siinin, Alman tipi lahana
turpasina tavada hafife mein ve soskin dizerine yerlegtiring

CHURROS

Malzemaler

15, bardar u

1/3 5. bardah Tereyah

% ¢ kagh Tuz

15 bardah Lin {elenmig)

1 adet Yurniria

2y J-:J.;ngl Esmer toz feker

e kaph Vaniha

v ¢ kagsh Taz targin

1 fincan Pregel Arabeschi Kahveli ve Cikelatal Citir Siisleme
Kezartmak igin ya} f
Hazrlanig

Orta |'.'||.'|.].I|.'|J-c|.|:|.|-rh= derin bi.rt:-.-.:_g,ll oeafa J-:n:l_g,ll.l.n. Suy, I:er:_g,l.:ﬁ.m..;duri we Lz
koyup orta ategte kaynann. Targing ve une ilave edin. Tahes kapibda kaingtiran,
hice katilagana kadar pigrin. Bir kenarda sofumaya birkan, Daha sonm
varrertap ve vaniba ilave ederek iyice yumggatn, 17850 sinmig vafda uew
tartikli krematorbasiile uzun cubukdar halinde acak yahnigine sikan, Kizannea
servis tabafina alin. Yanunda kabvell ve cikolatal sos ile sicak olarak servis edin,
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’,r FIRINLANMIS DANA ETLI SANDVIC

Ay Barbekii baharat: ile lezzetlendirilmis incecik dana eti dilimleri, karamelize
2y sofan, erimis peynir dilimleri, yofurtlu ve hardall sos ile.

SOMONLU ve KUSKONMAZLI WRAT
Tam bufday tortilla ekmefi i¢ine sanlms leziz somon fiime dilimleri, beyaz
kugkonmaz ve yabanturbu sosu.

AVAKADO 80SLU TON BALIKLI SANDVIC
Bityiik tost ekmegi iginde, misir ve domatesle zenginlestirilmis avokado
sosu ifizerinde ton balyfi par¢alarm ve roka.

TIRKKA MASALA sig iLE DURUM
Tikka masala baharat: ile marine edilip gislerde pigirilmig pili¢ pargalan,
renkli biberler ve mango chutney sosn, sade tortilla ekmeginin igine sarihr.

HELLIM gis SANDVIC
Siste knzartilms hellim peyniri par¢alar, panini ekmef#i icerisinde, renkli
biberler, yesil salata ve pesto-mayonez sosu ile.

ARRABPRIATA TAVUELU WRATI
Arrabbiata sosu ile pisirilmis pili¢ parcalan, kasar peyniri ve renkli biberler,
domatesli tortilla ekmefi igine samlarak sicak servis edilir.

TAVURLU SEZAR WRAT
Tuzsuz ¢esni baharat ile lezzetlendirilmis ve panko ile panelenmis qitir pilig
parcalan, marl ve sezar sosu, tortilla ekmefi i¢ine samlr.

YABANTURBU SO8LU 8OSISLI SANDVIC
Yumusak sandvi¢ ekmegi iginde, yabanturbu ve mayonez sosu iizerinde,
1zgara jumbo sosis ve Alman lahana turgusu.

CHURROS
Kizarmusg , Ispanyol hamur tathsi, yamnda kahveli ve ¢ikolatah sos ile.
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