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llou XL Burger Sandvig ve Dipping Sosu
Higlik domakes ve tursu parcakan iceren, hafif
domatesh cok leaz, kullanima haze bir sostur.
Sandigler, Wrapler v burgerler basta olmak uzere,
salatalarda, aperatif ve izgara etlerin yarinda dip sos
olarak kullani labilir. Kokteyl ve davetlerde pratik ve
lozzeth bir kanepe sosu olarak kulkzn bl

Le Guérandais Sofrada Ofiitme Deniz Tuzu
Coarse Guerande tuzunun kurutulmus halid.
Defiirmends cgutiimek igin uyguncr,

Lingham's Zencefilli Biber Sosu
Highar kaths maddesi kullamimadan sadece tuz, seker,
zencefil ve sitke ilavesi ile Uretilmis, £100 dogal birind

® ® © ©® ® © © ® ® o o o O
® & ¢ @ ¢ ® ¢ & & o 9% ® 0o O

® & @ ® © ® ® @ ® o ©® @
® ® & & & o

e & & 0 @

® @ ® @ @ @

ilou Meksika Sanduig ve Dipping Sosu

sinaf a) biber sosudur. - e
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Domates, biher, sofan ve Meksika baharatiannin
dengel kanisimindan ofusan, puriizsuz bir sostur
Sanduiger, Wrapler ve burgerler basta omak Lizere her
tiirki Meksika yemeg ve aperatif sunumianain yaninda
dip 505 olarak da kullaniabilr. Kokteyl ve davetlerda
pratik ve lezzeth bir kanepe sosu olarak kulkzm labilir

ilou Ranch Sandui ve Dipping Sosu

Taze otlarla lezzetlendinimas, ferahlabiar, kulamima hazir
bir sostur. Sandvicler, Wrapler ve burgerler basta olmak
lizere , salatalarda, aperatif ve izgara etlerin yaninda dp
505 olarak kullamiabilir. Kokteyl ve davetlerde pratik ve
leziet® bir kanepe sosu olarak kulkan labilir

ilou Teksas Grill Sanduic ve Dipping Sosu
Iperdigi benzersiz izgara lezzehi ile, Lygulandigi her
yemekte orijinal izgara tad almanizi saglayan kullanima
hazir bir sostur, Sandwig, burger ve Wrapler basta
olmak Uzere 1zgara etlerin yarinda ve aperatifierle dip
sos olarak kullanilabilir. Kolkteyl ve davetlerde pratik ve
lezzeth bir kanepe sosu olaral kulkan labilir,

llou Kdri Sandvig ve Dipping Sosu

Gelengksel kon lezzeti ve hos sari reng ile on plana
clkan kullzrima hazir bir sostur. Sandvicler, Wrapler ve
burgerler basta olmak Uzere salatalarda ve dip sos
olarak da kulianlahilic Kokteyl ve davetierde pratik ve
bezzeti bir kanepe sosu olarak kulkanabilir

Jfe Tempura Pane Kansimi

Japon mutfaginm en sevilen yemeklerinden termpuray),
lsa siireds ve kolaylkla hazrlayabilmek igin tzel olarak
(retilimas un kearisimickr, Ayni zamanda hamur kaplamas:
ile bizartilan fishdchips, tath eksi tavuk vs. gibi
yemeklerin hazrlanmasinda da kullam ke,

La Costena Chipotle Domates Soslu
Tiitsiilenmis Jalapeno Biberi

Hurutulup, titsilenerek guzel bir aroma kazanan ve
leziz bir domates sosu iginde saklanan larme jalapena
biberidir. Kuvvetli bir aos vardr, Igne katldig soslara
kendine tizgl fark bir karakter katar. Ozellikle pisirilen
veya sofful Tew-Mex soslarinn yapamenda kulamii,
Mayonezle kanstinlarak, sanduic ve hamburgerlerigin
ok gizel bir sos elde edilebilir,

La Fiesta Gedar Peynir Sosu

Cadar peyniri ile hazrlanmis kullanma hazr dip sos. Et
yemekleri ve Meksika yemeklerinan yannda, burger ve

sandiglerde, aperatiflerin ve cipslerin yaninda kullanir

tel 0212 332 20 40 faks 0212 332 07 00 e-posta info@kozagida.com.tr

Lee Kum Kee Soya Sosu

En iyi kalite soya fasulyesinden hazirlanmis ve hichir
koruyucu madde kullaniimadan, gelenehsel ve dogal
yontemlerle mayalanmistir, Son derece gicli olan soya
tad ve aromas ile tim yemeklesde kullarile,

Magic Seasoning Blends Barbekii Baharati
Sodan, sarimsak, ¢esitl baharatlar ve duman
arormasindan olusan Armerikan tip barbekii baharat)
Izgaralarda, marinasyonlarda ve tex-mex yemeklerinde
kidlanabilirsiriz,

Mission 30 cm Domatesli Wrap
Icerising gesith malzemeler koyularak dirum yapibr

Mission 30 cm. Ispanakii Wrap
Fajita gihi yemeklerin yaninda yada igensine koyulan
Gesith matzemelerle diirim olzrak kullaniir

En Nefis Kapari Meyvesi 13 mm
Birina sinif kapar meyvesi, Salatalar ve souk
baslangilar sgnideal.

Rani Gida Parmesan Toz
Geleneksel italyan yontemierine uygun olarak Oretilmis
parmesan peyrnin koz

Aroy D Tath Biber Sosu

Tath, eksive ac tatlar bir arada barndiran bu Tayland
5050, krmizl v beyaz etlesin marinasyonunda ve
Dim-5um {(in Aperatifier] dip sosu olarak kulkanir,

Sweet Baby Ray's Barbekii Sosu
Armerika'nin en cok sevilen, geleneksel barbeki sosu
miarkasinin, orijinal gesidl

Thaiworld-Uni Eagle Sriracha Aci Biber Sosu
Tayland usulli sanmsakl ao hir sos olan ba driinin
egzofik ve banarath bir tadh vardr. Tim yemeklende cok
amagh alarak kullaniir

Xiamen Sharing Yurnurtal: Cin Eristesi
Geleneksel yintemler kullznilarak un ve yumurtadan
yapilan bu urun, corbalarda ve sotelerde hullanile

Acetum Beyaz Sarap Sirkesi
Beyaz Uzimlerin fermantasyonundan elde edilen bu
sirke, salata ve sos yapiminda kullanibr

Hegmek Dikddrtgen

Domatesli Ciabatta Sandvig Ekmegi
Eksi mayall Domates i ciabatta sandvig ekmeg
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Sandvic ve Wrap
Uygulamasi
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Malzemeler

1 Adet Tavuk Giigus

1Tathkasf  Cashew Fistik
1Tathkasig  Kurstuimus Yaban Mersini
1. Kasi (i Kansik Kuryemis

4 Hasip  llow Krl Sanduic ve DI

2 fdet’ Beyaz Buyuk Tost Ek

| Aidet Domates

Hazirlanisi

Tavuk giiFsijnﬁ tuzlusieda 1 saat kadar haslayin, Hasladigniz tavuklan
kuruyemis ile aym boyda olacak sekilde kesin. Cashew fistan ince
ince kiyin. Ku'u',remlfla ve tauuklan kor sos fle karstinn.

Domatesler| inca dilimler halinde kesin, Tost ekmeklerinin bir yizing
kizartan, Ekmelderin yumusak yizlerine Gnce kari sosu siirin ardindan
domatesleri kayun son olarak tavuklu ic harcni yerlestirerek
sandviginizi tamamiayem,

Malzemeler

1 Adet Tavuk Giglis

3 Adet Hegmek Karisik Mini Roll Premium Ekmek
Jincediim  Emmantel PE|'I'III'I

3Tathkasig  Hibrit Pa
2 hasigl |Inn'|'d|sas Grill Sanduig ve Dipping Sosu
Hazirlanist
bir tavada tavuk gogiislerini pisirin. -18 dolaptan ghardiginiz

roll ekmeklerin| 5 di, %5 bubarl 180° C firnda pisirin. Tavul gogtsherin
verey seklinde pargalara kesin we bir kasik texas gnill sos ile marine
edin, Oteki hasid roil ekmeklerine paylastinn, Her ekmege bir dilim
ermmental peynirt iki difim tzvuk ve birer kasik kitrit patates gelecek
sekilde birlestirin,

Malzemeler
Haftelik Hiyma {tek cek
Le Guérandals Sofrada Ofiitme Deniz Tuzu
Tane Biber
Lluu Meksika Sanduig ve Dipping Sosu
iy

B
ﬁlﬂamlgm Domatasli Wrap

irlan
Hoiftelik Ieg:na\ntuz ve biber ile yogurun. 50 gramlik yada dilerseniz
30 g hc kafteler haline getirin, biber ve kuru sogan ile birkikte izparada
rr| F'ISIrdI%I’IZ malzemelen bigak yardimi ile kiyma haline gelecek

|Irletd<ra esin, Tortilla ekmegini yumusayincaya kadar isin.
Encannﬁ 505 il birlikte elde ettiginiz harci tartilla ile dirim yapin,
Diiriimii tekrar zgarada igleyin ve servis edin.

Malzemeler

1 Bliyuk Dilim  Kara Cavdar Ekmegi
3 Dilen Tursulanmis Turp

3 Dilim Tur$ul"ar|m|§ Paricar

3 Yapcak I ﬂ i

Yesi| n (Geki alinrmis file}
Z‘r‘ kaﬁw ilol uﬁms;;mﬁﬂpﬂigm
1Tathkasip  Siizme Yogurt
1 Tath kasig  Labne Peyniri
7 Adet Mr. Garni Kaparl Meyvesi 15-18 mm
2 Dal Dere
5 Adet Mr. Gamni Huru Domates (ince kiyilmis)
120gr Somon Graviag

Gravlay igin:

750 gr Taze Soman

5gr Toz Seker -

Bogr Le Guérandals Sofrada Ofiitme Deniz Tuzu
1 Dereotu ince kiyilmes

i Havug Rendesi

1 Adet Rezene rendes)

Hazirlanist

Tursulanmis Turp ve Pancar igin:
ay bardzg)  Acetum Beyaz Sarap Sirkes|

1 tatl kasigi

1taflikasig  Le Guérandals Sofrada Ogiitme Deniz Tuzu

1 Adet Baby Turp [ 2 mm hallclar seklinde kesilmis)

1 Adet Baby Pancar({ 2 mm halkalar seklinde kesilmis}

Somon igin:

Sarmon bah%nm dersini alin, her yerine defiecek sekilde tuz ve seher lle
kaplayin. Ardindan derectu havu;ve rezene rendeleri ile somonu

kapla»,lln Sormanu delikli bir tepsiye altina gastronom ekleyerek streg

fiime sarh bigimde yerlestisin. Somonun dstine bie aElhlc yerlestirin ve

mgunaglrlig;.ﬁlegmyuzunu gevirmek Gzere +4 dolapta 2 gin

Tursulanmmis Tusp ve Pancar igin:

l:gaz rap sirkiesing seker ve tuzu ekleyin homajen bir kansim olana
karistinn. Turpve Pancarlan bu karsemin igine koyun ve min,

30 dk, kadar bekletin.

Sandusg Hazrlanise:

Somanian biyik kiipler halinde kesin, geri kalan malzemeleri minik
kpler halinie hesin. Dereatiarim ince inca

Iafzemeleri bir mayonez tenceresinde birbirl ilerine kaistrin.
mﬂmm kizartin isstlerine hazirladigniz soman kansimin kayun

Mission 30 cm, [spanakh Wrap
Salud Donuk M}tﬂh p“I.rI:IsJ
Taze Kéiy Peyniri fkup Kesil
Piuhtm suyunda hgslarms]
gnu Harl Sanduic ve Dipping Sosu

=
Kirmizi kuru sofan

Maydanoz
kaSIg] ak

Sumy
ki$lgl Le Guérandais Sofrada Oiitme Deniz Tuzu
Marul

Hazirlanis:

Kuru domatesi ince ince kesin, domatesleri kip dograyin, maydanozu
nce ince kesin, marulian chifonade kesin, Sumak ve tuz lle kanstinn,
Bir tavada haskanmis nohutlaninizi isitin, Tortila ekmegind isitm,
Tortillann igine dince avokado piresi ardindan nohutlar ve son olarak
Ky peynirierini ve domatesli duriim salatasini koyun. Kalan kon sosunu
i harcina siiriin ve dirdmundzd sarin. Servis edin,

Lﬁ_md( Dikdirtgen Tahilh Ciabatta Sandvig Ekmegi
ek i

ropksiz Yesi|
&:h'plaﬂ Tursust Ye? il
En Nefis lhpui Meyvesi 13 mm

S

Thaiwld Sriracha A Blber Sesu
Hellman's Mayonez

Arey-D Tath Biber Sosu

Hamsi Tursusu

Hazirlamisi

Leurek filetosunus 3 pargaya kesin. Ternpura unu kansimen buz gibi su
ile karistinn ve bunun da igine baliklan koyun, 180°C Fritdzde kzartin.
Havlu kagit kapl bir kaba gikann ve yaglannin emilmesini beleyin.
Raka, yesil zeytin iheri, kapari cice ve kapari suyu ile sandvic itin Ufak
bir salata yap,

Ekmekleri -18 den gikanp 180°C bir finnda %5 buharda 5 dk kadar
pisirin. Elmekler: ekmek biag yardim ile ikive kesin. Igine bir ¥, kasig)
mayonez sirin, Mayonezin Ustune salatanzi koyun. Salatanin Gstine
hamsileri I:t;zun Hamsilerin Ustiine ise tempura bahklan ekleyin, Kalan
mayone2, sriracha 505 ve tatl biber sosu kanstinn bu karisimi baliklann
usmlne E:IE ekmegin st kisminmn tabanina strlin, Ekmekler kapatn e
seryis edin.

Malzemeler
Magic BBQ Baharath Uzun Pismis Trang Eti
Tavulk Gigsi
La Costena Siyah Fasulye Konservesi

2Y hasig Cedar Peynir Sosu

1Y, basy La Costena Nacho Dilimli Jakapeno Biberi

20 Adet La Costena Chipotle Domates Soslu
Tutsiilenmis Jalapeno Biberi

3 Adet Hegmek Tereyagli Mini Hamburger Ekmegi

BBQ Baharath uzun pismis trang eti igin:

500 gr [ana tran:

5§r Maglc Seasoning Blends Barbakil Baharati
1kasigy Sweet Baby Ray's Barbekii Sosu

Hazirlamis

[ana trang sterini bir ¥, zeyt ile asi lisik ateste {isti

hapal Br tencerede plsu:'ril$| Imﬁmﬁldeduumz kusbasi

heserek srehmrslrlﬂ Trang suyunu salinca baharat ekleyin.

Eger hutun plsiryorsaniz biraz su ekleyin, Kistk atests 2 saat kadar
pisirmeye leet gosterin, Arada swada tencereyi Kontrol edin eger su

|k[ saat dolmadan cekildiyse ekstra su ilave edebifirsiniz Son olarak

barbeki sosunu ekieyin ve atieri kenara abn, Bittn pisirme yaptysanz

atler tiffikeyin.

Tavuk gogislen haslaym ve tiftildeyin. Chipotle biberini minik l{{ID|Ei
halinde dofrayin. Cheddar sosu disindaki tism malzemelen o

birbiri e karistiem, Minik hamburger ekmeklerini 5 dk, 180°C hnnda
1sitin, Ortadan fhiye kesin. Iclerini tavadakd ig ve cheddar peynin sas lle
birlestirerek servis edin.

Malzemeler

1 Adet Istiridye Manitar

15 yaprak Baby Ispanak

a5y sli Peynir

TRasﬁla lou Ranch Samlgnblpﬂngﬁw
1Tathkas  Rani Gida Parmesan To

1 Adet Dikdrtgen Domatesi

(Ciabatta Sand
I¥kasiy  Monini Uzim &Wﬁ

Hazirlamis
Ciabata ekmegin 5 dic. %5 buharl 180°C finnda pisirin. Bir tauawlﬂ iylce
isitin, igine tiziim cekirdegi yagini ekleyin. Mantarian kabn f ar
ulacaksekllde kesin. Kizgin tavaya aktann Mantariar
nica baby ispanaklan ekleyin, baby 1spanaklar
e Imlbgm?zﬂtuzdﬁﬁlﬁgﬁla%mm&m@ i
1 sl peyriri difimieyin. fi

unadan ||n1,P§E;slrL Ekmekferin tabamna ve tavamina ranch sos Tavn
taban kismina mantarl karisimi koyun. Kansimn dstine sl peynirle
ekleyin ve ekmegin tavan kismin da koyarak ekmegi 5 dk kadar
firmntayin, ardindan servis edin,

Hegmek Dikddrtgen Tihl‘l Ciabatta Sanduir Ekmegi
Mr. Cﬂmi Huru Domates (ince kiyilmis)

Baby Rol
ar Honfile 34] grambk & parcadan yapilmis
2Tat|| kasipl llou XL Burger Sandvi ve Dipping Sosu
2 Adet Shandeng Donuk K

Hazirlansi

Huskonmazlan bir k. kaynar suda haslayip buziu suya ciarn,

ince halkalar halinde kesin. Banfileler izgarada pi

Ciabata ekmegini 5 dk %5 buharl 180 mehp irin, Ortadzn kesin
Ve ap, SosUn bir kasigini kestiginiz ekmegin tabanna sirin,

Ardindan roka ve kuru domatesler ekleyin, Bonfileleri ekieyin tekrar
505k bonfilelers degecek sekilde strun, uskonmazlan ekleyin,
Ehmegin tavanini kapatin ve servis edin.

Malzemeler

3 Adet Hindi Fiime

2 Adet Yumurta

om Sut

1(aykasip  Le Guarandals Sofrada Oiitme Deniz Tuzu
& Dilim Kars grayer

2 Adet Chives

1 Adet Delifrance Tam Tahilk Croissant

Hazidamisi

160°C derece finnda croissantlar) 30 dk. kadar pisirin. Pisirdikten sonra
sodumasini bekleyin. 2 yumurtay: sit ife birlikte girpin ve tavada yavas
yavas pisirersk scrambed yumurta haline getirin son olarak chives ile
sisleyin. Cromssantlan ortadan kesin.

Tabanin Ustine hindi fimeleri yerlastirin, ardindan Kars gravyer| ve
son olarak yumurtay) koyup istind 'tavan kismi le kapatin.

Malzemeler
1 Adet Mission 30 cm Unlu Tortilla Ekmegi
1Y I{a.gtgl Lin 's Zencefilli Biber Sosu
1Y, Kasign Hellman’s Mayonez
1712 Adet Xiamen Yumurtall Cin Eristesi
(1 Noodle balyasinin geyregine yakin )
3 Adet Arpacik Sogan
% Adet Haliforriya Biberi
108 Sanmsal (pire edilmis)
T Adet Hauug Julyen kesilmis
13y kasig Ienreﬁ EZ?una edilmis]
og

1 Adet ‘fununa
1(orhakasig)  Lee Kum Kes Soya Sesu
3 Adef Istiridye Mantar

If.ahfclrn h‘uennrjulyerl kesin, arpacik sagan minik halkalar halinde
kesen, bstiridye mantanni seritler halinde dofrayin, Moodlelan kaynar
suda demizyin e siizdirin. Kizgin bir tavada once biberleri soteleyin
ardindan arpacik sogani eldeyin.

Ardindan biber ve zencefill ve sanmsag ekleyin. Yumurtay ayni tavaya

kirin ve kansrarak pisirin, Noodlelan ekleyin. Linghar's zencefil sos ve
s0ya sosu ile noodle't tatiandirin. Son olarak soya filizini ekleyn, kenara
alin. Tortillay sitin ve sarilacak kvama getirin. Icine mayonezi sirin ve

nondie’s ekleyin, sarin ve senis edin,
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