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QUESEDILLA

Malzemeler:

2 adet Mission 25 cm
Unlu Tortilla

100 gr Kasar peyniri
(rendelenmis)

100 gr Tavukgdgsii

1 y.kasig Cajun King Cajun
Yakma Baharats

1 y.kasig Viva Mexico Dilimli
Jalapeno Biberi

1 y.kasig Viva Mexico Jalapeno
Peynir Sosu

1 ¢.kasipn Louisina ac1 sos

Hazirlanisi:

Tavukgogsiinii cajun yakma baharatina
bulayin ve ravada kizartin, kiip dograym.
Tortilla ekmeklerinden birini tavaya
yerlestirin. Tiim malzemeyi esit sekilde
iistiine serpistirin. Diger rortilla ekmegini
en iiste kapatin. Her iki tarafini da altin
sarist olana kadar kizartin, Salsa ,
guacamole ve eksi krema ile servis edin.

NACHOS

Malzemeler:

100 gr Santa Maria Sade
Tortilla Cipsi

100 gr Rende kasar

2 y.kasip Chili Con Carne

2 y.kasipt Viva Mexico
Jalapeno
Peynir Sosu

1 y.kasipt Viva Mexico
Dilimli Jalapeno
Biberi

2 ¢kasign Lousiana Act Sos

1 y.kasipt Viva Mexico
Picante Salsa

Hazirlanis::

Tortilla cipslerini bir tabaga yayin.
Kasar en iiste gelecek sekilde diger
m'ﬁzemeyi serpistirin. Firinin
1zgarasinda veya salamander de kasar
eriyene kadar sitin. Guacamole ve
eksi krema ile servis edin.

FASULYE PURESI

Malzemeler:

500 gr Viva Mexico Fasulye
Piiresi

1 adet Arpacik sogan
(ince kiyilmig)

1 dis Sarimsak
(ince kiyilmas)

1/2 su bardagi  Tavuk suyu

Hazirlanasi:

Sogan, sarmsak ve biberi hafifce
soteleyin. Fasulye piiresi ve ravuk
suyunu ekleyip fasulye piiresi 1sinana
kadar kavurun.

CHILI CON CARNE

Malzemeler:

500 gr Dana kiyma

1 adet Kuru sogan (yemeklik dogranmus)

3 dis Sarimsak (ince kiyilmis)

200 gr Kon kase dogranmis domates

200 gr Viva Mexico Siyah Meksika Fasulyesi
2 y.kasig Mexene Chili Baharati

1 tkasign Kimyon

1 su bardag Tavuk veya et suyu

Tuz

Hazirlanss::

Kiymayi ve sogani, kiyma suyunu birakip rekrar cekinceye .
kadar kavurun. Sarimsag ekleyip kisa bir siire daha kavurun.
Geri kalan malzemeleri ekleyin domatesler pisip suyunu cekene,
kadar pisirin. Tortilla cipsleri ile nachos veya rostada yapimmda.
takolann igerisinde ve daha bir¢ok rex-mex regetesinde
kullanabilirsiniz.

TACO

y Malzemeler:
iy ey 12 ader Viva Mexico Taco Kabugu
" 500 gr Didiklenmis et veya ravuk

12 y.kasigi Viva Mexico Fasulye Piiresi
6 y.kasigh Viva Mexico Taco Sosu
1/2 adet Gobek salara
2 adet Domates
200 gr Rendelenmis kasar peyniri

Hazirlanis::

Her hir taco kabuguna 1 kagik fasulye piiresi siiriin.
Didiklenmis et veya tavugu taco kabuklarinin
icine paylagtirip (izerine rako sosundan koyun.
Domates dilimleri ve yesil salarayi da ekleyin.
En iiste peynir koyup firtnin 1zgarasinda 1 dakika
kadar 1sitin. Dilerseniz tizerine guacamole yada
eksi krema ekleyebilir ya da et yerine fasulye
piiresi, chili con carne, kiyma ya da baska Lﬁxlgu
malzemeleri kullanabilirsiniz.




DIDIKLENMIS ET
veya TAVUK
GUACAMOLE

Malzemeler:
r 1 kg Dana veya
‘ i tavuk eti Malzemeler:
#‘. 1 adet Orta boy sogan 500 gr Simplot Donuk Avokado Piiresi
1 adet Orta boy havug 1 ader Kuru sogan(ince kiyilmis)
4 y.kasig Lee Kum Kee 2 y.kasipn Taze kisnis
Soya Sosu 1 ader Limon suyu
2 adet Defne yapragi 1 adet Domates (cekirdekleri
Bir mikrar tane cikarilip kiip dogranmus)
karabiber 1 ¢.kasign Kimyon
2 y.kasig Viva Mexico Taco 2 dis Sarimsak (piire)
Baharat
1 su bardag Et veya tavuk suyu Hale'lilI‘IISI:
Biitiin malzemeleri karistirin. Kimyon ve sarimsak
Hazirlanisi: miktarini damak tadiniza gére arttirabilirsiniz veya ince
Tiim malzemeler et veya tavuk kiyilmis gobek salata ile guacamolenizi zenginlestirip,
pisene kadar haslanir. Soguduktan maliyetinizi de diisiirebilirsiniz.

sonra didiklenir. Didiklenmis et veya
tavuklar baharat ve et suyu ile et
suyu tamamen emilene kadar rekrar

pisirilir. e

FLAUTAS

Malzemeler: 4"
2 ader Mission 15 cm

Muisirh: Tortilla
4 y.kasigi Didiklenmis et .
2 y.kasign Rende kasar peyniri
2 adet Kiirdan .

Hazirlanasi:
Tortillalar tavada 15 sn kadar
yumusamast i¢in stilir. Ortasma ravuk
ve kagar peyniri konup yuvarlanir ve
kiirdanla tutrurulur. 1-2 em
derinliginde yag koydugunuz bir
ravada her rarafi citirlasana kadar
kizartilir. Guacamole, salsa ve eksi
krema ile servis edilir.

TOSTADOS

= Malzemeler:
k. 2 adet Mission 15 cm Masirh
Al Tortilla
5 . 4 y.kasign Viva Mexico Fasulye
s Piiresi
- 3 y.kasign Rende kasar peyniri CHIMICHANGOS
2 y.kasign Guacamole

2 y.kasign Viva Mexico Picante Salsa Malzemeler:

2 adet Mission 15 cm Unlu
Hazirlanas:: Tortilla
Misirh tortillalan, kizgin yagda diiz bir sekilde 2 y.kasig Viva Mexico Fasulye
kizartm. Daha sonra iizerine fasulye piiresini Piiresi
siiriin ve rende kagari serpistirin. 2 y.kasig Didiklenmis tavuk
Salamanderde veya firinda kasarlar eriyene 1 y.kasig Viva Mexico
kadar 1sitin, Salsayi (izerine yaymn, ortasina Dilimlenmis
guacamole koyun ve servis edin. Jalapeno Biberi

Kizarrmak igin siviyag

Hazirlanssi:
Unlu rortillalar bir ravada yumusamasi

icin hafifce 1s1tin, ortasina fasulye piiresini
yayin ve iizerine tavuk karisimini koyun.
Jalapeno biberlerini de serpistirin. Zarf

seklinde katlayin ve kizgin yagda kizartn.
Yaninda guacamole, eksi krema ve salsa
ile servis edebilirsiniz.



FAJITA

Malzemeler:
150 gr Tavukgogsii veya bonfile
(4-5 cm uzunlugunda serit kesilmis)
100 ml Aygicegi yag
1 avug Renkli biber ve kuru sogan karisimi
(1/2 em kalinhiginda seritler halinde)
1 y.kasiga Viva Mexico Fajita Baharat:
2 adet Mission 15cm Unlu Tortilla Ekmegi
1 y.kasip Viva Mexico Picante Salsa
1 y.kasign Guacamole
1 y.kasig Eksi krema
Tuz ve taze gekilmis karabiber

Hazirlanis::

Kullanacaginiz eti miimkiinse bir gece énceden veya
pisirmeden birkac saar énce, 1 rarli kasigi fajira baharan
ve aygicegi yag ile marine edin. Fajitay1 pisirmeye
baslamadan 6nce uygun biiyiikliikte bir ravayi ocaga
koyup, iyice sindigindan emin olun. Ciinkii etleri tavaya
artiginizda etler suyunu brrakmadan hizh bir sekilde
miihiirlenmelidir. Etleri marine ettiginiz vagwfa birlikre
ravaya bosaltip igleri cok kurumayacak sekilde yaklasik
2 dakika pisirin. Kontrol edin. Eger etlerin pismek iizere
oldugunu ciﬁ§i]niiy'C}rsanlz. biber ve soganlar ve kalan
fajira baharatini ekleyin. Kisa bir siire karigtirarak

CHILI CON CARNE

Dana kiymasi ve ozel mexene chili baharat ile
hazirlanmis, meksika fasulye yemegi, sade tortilla cipsleri
ile servis edilir

Couerr gortilla cipsleri tizerinde, chili con carne, jalapeno
peynir sosu, jalapeno biberi ve eritilmis kasar peyniri,
guacamole ve eksi krema ile servis edilir

TOSTADOS

Yagda kizartilmms misirli rorrilla ekmegi iizerinde,
meksika fasulye piiresi, erimis kagar peyniri picanre salsa
ve guacamole

Meksika fasulye piiresi ve 6zel baharatli ravuk pargalari,
tortilla ekmegi icerisine sanhp, yagda kizartilir;
guacamole, eksi krema ve picanre salsa ile servis edilir

FLAUTAS

Ozel baharatli dana eri ve kasar peyniri dolgulu misich
tortilla rulolary, kizgin vagda kazareilir; guacamole, eksi
krema ve picante salsa ile servis edilir.

QUESEDILLA

Tortilla dilimleri arasinda, cajun baharatli tavuk,
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soteleyin (sebzelerlp diri kqlmasmz? dzen gl sterin). jilapenc peynit sos, jalpenao biberlye ety Kagsr i
Tuzunu kc{mtrol de gerek_lrse o 1lﬂa}ie edin. Daha peyniri; guacamole, ve picante salsa ile servis edilir.

sonra rercihen dokme demirden bir fajita rabagma veya : ! d
normal bir tabaga alin. Bu arada rortilla ekmeklerini

sicak bir ravada veya 1zgarada 5 -10 saniye 1sitin. Fajitay: TACO

yaninda, tortilla ekmegi, guacamole dip sos, salsa ve R

eksi krema ile servis edin.

Not: Fajita gorsel olarak da cok zengin bir yemekrir. .
Dokme demir bir fajira rabagimi ocak tizerinde kizdirip,
pisirdiginiz fajitalari bunun icerisine aldiktan sonra,

rabagin i¢ kenarlarina su, siviyag ve sirkeden olusan bir .
karisim (fﬁl(erek duman elde edebilir, etrafinda soslar:

ve iizerinde dumaniyla, misafirlerinize gérsel olarak cok

keyifli bir yemek sunabilirsiniz. .

Not2: Dilerseniz etlerinizi biitiin olarak marine edebilir,

Citir musir rortillas kaplarinda, meksika fasulye piiresi,
ézel haharath er, taco sosu, salata ve kasar peyniri

FAJITA

Orzel baharan ile marine edilmis, dana veya ravuk eri
dilimleri, sorelenmis renkli biber ve sogan karigumi;
tortilla elkmest, guacamole eksi krema ve picante salsa
sosul ile servis edilir

1zgara iizerinde pisirdikten sonra dilimleyip, ravada KIZARMIS MUZLU -
snteleding sebzelerin (1‘zerinde sebzelerle k‘a_n.j_m'lmadan CHEESE CAKE
da servis ederek farkli bir gorsel elde edebilirsiniz. Kizarmis sicak muzlu cheesecake pargalari, dondurma
ve muz dilimleri ile servis edilir.
. GUACAMOLE
Sofan, domates, sarimsak, kimyon, taze kisnis ve limon
suyu ile lezzetlendirilmis avakado piiresi.
EKSI KREMA EKSI KREMA ﬁ

Malzemeler:
2 y.kasign
2 y.kasig
2 ¢.kasign

Yemeklik krema (¢irpilmis)
Siizme yogurt
Limon suyu

Hazirlanssi:
Tiim malzemeyi karigtirin.

Limon suyu ve stizme vogurt ile cirpilmig krema.

FASULYE PURESI Sogin, sanmsak ve

tavuk suyir ile lezzetlendirilmis meksika fasulye piiresi:

Detayli bilgiye
www.kozagida.com.tr
adresinden ulasabilir,

a
Siparisleriniz icin
0212 332 20 40

no'lu telefonu
arayabilirsiniz.
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