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MEKSIKA FASULYELI DiP SOS

Malzemeler:

200 gr Casa Fiesta Fasulye Piiresi

1/4 adet Kirmizi sogan (ince kiyllmis) 5
1/2 adet Yesil limon suyu F
2y. kasigl Taze kisnis (ince kiyllmis)

1 t. kasig Casa Fiesta Fajita Baharati

4 - 5 dilim Casa Fiesta Dilimli Jalapeno Biberi (ince kiyllmis)

Casa Fiesta Tortilla Cipsi

Hazirlanisi:

Cips hari¢c tim malzemeyi harmanlayin ve lezzetlerin yerlesmesi igin
en az yarim saat buzdolabinda bekletin. Daha sonra tortilla cipsleri
ile birlikte servis edin.
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KREMALI AVOKADO SOSU

Malzemeler:

100 gr Simplot Donuk Avokado Piiresi

1 dis Sanmsak (pure)

5y. kasig Sht

1/2 adet Yesil limon suyu b
2 y. kasigl Krema

2y. kasigl Mayonez

1 t. kasig Frenk sogani (ince kiyilmis) .
1 t. kasigl Maydanoz (ince kiyilmis)

1y. kasig Zeytinyag)

Tuz

Hazirlanisi:

Tum malzemeyi kanstinn. Kisa bir stre lezzetlerin kaynasmasi icin bekleyin.
Tex-Mex aperatiflerinin yaninda veya tortilla cipsleri ile servis edin.
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KARIDESLi TAKO

Malzemeler:

100 gr Karides (temizlenmis)

4 adet Santa Maria Mini Tako Kup

50 gr Mayonez

1/2 adet Yesil limon suyu

4 -5 dilim Casa Fiesta Dilimli Jalapeno Biberi
50 gr Roka (ince kiyllmis)

Hazirlanisi:

Karidesleri haslayin veya izgarada pisirin. Mayonez, limon suyu ve
ince kiylmis jalapeno biberini kanstirin. Tako kabuklarini 1 dk. kadar
salamanderde 1sitin. Sogumasini bekleyin ve rokay! icine doldurun.
Karidesleri mayonezle karstirip rokanin Uzerine yerlestirin. Uzerine taze
kisnis veya frenk sogani serperek servis edin.

MEKSIKA PiLAVI

Malzemeler:

2 su bardag| Pirinc

1/2 su bardagi Casa Fiesta Picante Salsa
3 su bardagi Tavuk suyu

2y. kasigi Tereyag|

Tuz

Hazirlanisi:

Pirinci yikayip slizdlrdlkten sonra tereyaginda 1 - 2 dk. kavurun.
Salsayi karistiricida plre haline getirin. Tuz ve salsayi pirince ekleyip
karistirin. Kaynar tavuk suyunu ilave edin. 15 dk. dusuk i1sida pisirip
dinlendirin. Bircok Tex-Mex yemeginin icerisinde kullanabilir veya siyah
fasulye, kisnis, yesil sogan gibi malzemelerle karistirarak garnittr
olarak servis edebilirsiniz.
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BAHARATLI VE
PEYNIR SOSLU PATATES

Malzemeler:

500 gr Elma dilimi patates

2y. kasig Casa Fiesta Fajita Baharati

4y. kasigl Casa Fiesta Jalapeno Peynir Sosu
2y. kasig Frenk sogani (ince kiyllmis)
Hazirlanisi:

Patatesleri kizartin. Fajita baharatini lizerine serpistirin. Peynir sosunu
da Isitip ince seritler halinde Uzerine gezdirin. Frenk soganini da ilave
edip aperatif olarak veya Tex-Mex yemeklerinin yaninda servis edin.
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FAJITA
Malzemeler:
200 gr Tavuk gogsl veya bonfile
1 adet Renkli biber karisimi
(kalin seritler halinde)
1y. kasigl Casa Fiesta Fajita Baharati
2 adet Mission 15¢cm Unlu Tortilla Ekmegi
1y. kasigi Casa Fiesta Picante Salsa
1y. kasig Simplot Guacamole
1y. kasigi Eksi Krema

Dilerseniz ek olarak; rende kasar, limon dilimleri, taze Kisnis, Casa
Fiesta Dilimli Jalapeno Biberi.

Hazirlanisi:

Eti fajita baharatinin yarisi, biraz sivi yag ve tuzla harmanlayip 1zgarada
pisirin. Bu arada sogan ve biberleri tavada fazla oldtirmeden soteleyin
ve demirden yapilmis fajita tavasina alin. Pisen eti dilimleyin ve kalan
baharati Uzerine serpistirin. Tortilla ekmekleri, guacamole, salsa, eksi
krema ve dilerseniz diger garnitlrlerle zenginlestirerek servis edin.




SPRING ROLL TEX-MEX

Malzemeler:

10 adet Spring Home Cin Boregi Yufkasi (20 cm)
1 su bardag) Meksika Pilavi

100 gr Sucuk

2-3y. kasigi Yesil sogan

2y. kasigi Taze kisnis

1,5 adet Domates (klp dogranmis)

5y. kasigi Kasar peyniri

3-4y. kasigl Casa Fiesta Siyah Meksika Fasulyesi
1 t. kasig Casa Fiesta Tako Baharati

Tuz

Servis icin: Santa Maria Barbekii Sosu
Hazirlanisi:

Sucuklar kiip dograyip tavada hafifge kizartin. Pilavi, sucugu ve yufka
hari¢ tim malzemeyi harmanlayin. Bu malzemeden 2 y. kasigl alip ¢in
boregi yufkasinin alt késesine yerlestirin ve rulo seklinde sarin. Kizgin
yagda 2 - 3 dk. kizartin. Barbeki sosu veya favori Tex-Mex soslarinizdan
biriyle ve yesil salata ile servis edin.
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ENCHILADA

| Malzemeler:

1 adet Mission 15 c¢m Misirh Tortilla
2y. kasig Chili Concarne
~ 1y. kasig Mantar (dilimlenmis ve sotelenmis)

5 1/2 adet Kézlenmis kirmizi biber (dilimlenmis)
1y. kasigi Eksi krema
1/2 su bardagi Casa Fiesta Pikante Salsa

I 1y. kasig Rendelenmis kasar peyniri

i 1y. kasigl Simplot Guacamole
Siviyag

. Hazirlamisi:

Salsayl karistiricida pire haline getirin. Bir tavaya 1 cm ylksekliginde
siviyag koyup Isitin fakat cok sicak olmasin. Baska bir tavayada salsayi
koyup Isitin. Misir tortillasini 6nce yaga sonra salsaya batirarak
yumusamasini saglayin. Bir tabaga alin ortasina chili concarne, mantar,
biber ve eksi kremay! koyup rulo yapin. Uclarin birlestigi kisim altta
kalacak sekilde bir firin kabina alin. Uzerine tavadaki salsayi bosaltin.
Kasar serpistirin. 180°C' ye isitilmis finnda 10 dk. pisirin. Guacamole
ile birlikte servis edin.
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ACI BIBER SOSLU TAVUK KANATLARI

Malzemeler:

10 adet Tavuk kanat

100 ml Crystal Aci Biber Sosu

1y. kasig Santa Maria Barbekii Baharati
2y. kasig Tereyag

2 y. kasig Siviyag

Hazirlanisi:

Tavuk kanatlarini barbeki baharati, tuz ve siviyag ile harmanlayin.
190°C' ye 1sitilmis firinda (zerleri kizarana kadar pisirin. Crystal aci
biber sosunu ve tereyagini karistirip isitin. Finndan cikan kanatlar bu
karisimin icinde cevirip tabaga alin. Sosun tavada kalan kismini bir
sosluga alip, yesillikler ve patates kizartmasi ile servis edin.

CITIR WRAP

Malzemeler: =

1 adet Mission 30 cm Tahill Tortilla

1 adet Mission 15 ecm Misirh Tortilla

4 y. kasigl Chili Concarne

1y. kasig Casa Fiesta Jalapeno Peynir Sosu
50 gr Yesil salata

1/2 adet Domates

1y. kasig| Eksi krema

Hazirlanisi:

15 cm misirli tortillayr diiz bir sekilde kizartin, 30 cm tortillayl tavada
hafifce 1sitin. 30 cm tortillanin orta kismina isittiginiz chili con carneyi
koyun. Uzerine jalapeno peynir sosunu gezdirin. Bu malzemenin Uzerine
¢rtir misir tortillasini kapatin ve onun Uzerine diger malzemeleri yayin.
30 cm tortillanin kenarlarinda kalan bosluklari ortaya, malzemenin
Uzerine dogru katlayin. Kapattiginiz kismi alta gelecek sekilde tavaya
koyup altin sarisi renk alana kadar her iki tarafini da kizartin. Salsa
ve guacamole ile servis edin.
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| TAVUKLU BURRITO
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Malzemeler:

1 adet Mission 30 cm Aci Biberli Wrap
1/2 adet Tavuk gogsu

1 t. kasigl Casa Fiesta Chili Baharati

1y. kasigl Casa Fiesta Jalapeno Peynir Sosu
1y. kasigl Casa Fiesta Pikante Salsa

1y. kasigl Casa Fiesta Siyah Meksika Fasulyesi
1y. kasigl Meksika Pilavi

1y. kasigl Eksi Krema

1y. kasigl Rendelenmis Kasar

2y. kasigl Simplot Guacamole

Hazirlanisi:

Tavuk gogsunu chili baharati, biraz siviyag ve tuzla harmanlayip
1zgarada pisirin. Aci biberli wrapi tavada hafifce 1sitin. Ortasina
peynir sosunu surin. lzgara tavugu dilimleyip peynir sosun Uzerine
yerlestirin. Sirasiyla salsa, meksika fasulyesi, pilav, eksi krema ve
kasar koyun. Wrapi her iki ucundan ortaya dogru kivirin ve rulo
yapip kapatin. Bu ruloyu sicak tavada veya i1zgarada her iki tarafi
hafifce renk alana kadar i1sitin. Uzerinde guacamole ile servis edin.
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CHILI CON CARNE

Malzemeler:
500 gr

1 adet

3 dis

200 gr

200 gr

2 y. kasigl
1y. kasig

1 su bardagi
Tuz

Dana kiyma

Kuru sogan (yemeklik dogranmis)
Sarimsak (ince kiyllmis)

Kon kase dogranmis domates

Casa Fiesta Siyah Meksika Fasulyesi
Casa Fiesta Chili Baharati

Crystal Aci Biber Sosu

Tavuk veya et suyu

Hazirlanisi:

Kiymay! ve sogani, kiyma suyunu birakip tekrar cekinceye kadar kavurun.
Sarimsag| ekleyip kisa bir slire daha kavurun. Geri kalan malzemeleri
ekleyin domatesler pisip suyunu ¢ekene kadar pisirin. Tortilla cipsleri
ile nachos veya tostada yapiminda takolarin icerisinde ve daha bircok
tex-mex recetesinde kullanabilirsiniz.
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EKSi KREMA

Malzemeler:
2y. kasig
2y. kasigl
2 ¢. kasig

Yemeklik krema (¢irpiimis)
Slizme yogurt
Limon suyu

Hazirlanisi:
Tdm malzemeyi karstirin.
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GUACAMOLE

Malzemeler:
500 gr

1 adet

1 adet

2y. kasig

Simplot Donuk Avokado Piiresi

Kuru sogan (ince kiyiimis)

Domates (¢ekirdekleri cikarilip kiip dogranmis)
Casa Fiesta Guacamole Baharati

Hazirlanisi:

Bltlin malzemeleri karistirin. Baharat miktarini damak tadiniza gére
artirabilirsiniz veya ince kiyllmis gébek salata ile guacamolenizi
zenginlestirip, maliyetinizide disurebilirsiniz.
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MUZLU QUESEDILLA

Malzemeler:
400 gr

1/2 su bardag
2 adet

1y. kasig

6 adet

2y. kasig

Labne Peyniri ; ;
Pudra sekeri ,
Olgun muz =

Damla cikolata

Mission 15 cm Unlu Tortilla Ekmegi
Tereyag|

Servis icin: Pudra sekeri, nane yaprag|, karamel sos
Hazirlanisi: )

Labne, pudra sekeri ve muzu mikserde cirpin. Icine damla cikolatayi
ilave edip kanstirin. Bu karisimi tortilla ekmeklerinin yarisina sirlp
diger yanisini Gzerine kapatin. En az yarim saat buzdolabinda bekletin.
Tavada tereyagini eritin ve dolaptaki krema dolgulu tortillalar her iki
tarafl da altin sarisi renk alana kadar kizartin. Tavadan alip tzerine
pudra sekeri serpin, nane yapraklar ve karamel sosu ile servis edin.
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Detayli bilgiye
www.kozagida.com.tr
adresinden ulasabilir,

2
= Siparisleriniz icin
. 0212 332 20 40

no'lu telefonu

arayabilirsiniz.
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