Koza

;

w]a

Salud Dondurulmus Avokado Kiipleri
Dinyaca (inli Haas avokadolarindan diretilmis,
olgun, soyulmus ve dogranmis avokado
pargalandir. Salatalarin izerinde,sandvic ve
diirimlerin iginde, baglangig tabaklarinda,
corbalarda, kanepelerde kullanilir, Zaman ve
iscilikten tasarruf saglar. Ttm yil boyunca ayni
lezzet ve kalitede olgun avokadolar kullaniminiza
hazir olarak derin dondurucunuzda bekler. Kipler
olgun olmasina ragmen, ¢éziildiginde yapisini
korur ve ezilmez.

Casa Fiesta Salsa Dip Sos

Olgunlagmig domates, dolmalik biber, jalapeno
biber ve kilp dogranmig beyaz tatl sogandan
yapilan, baharatlar ile tatlandirilan kullanima hazir
dip sos her tirli Meksika yemeginde dzellikle de
fajitanin yaninda sos olarak kullanilir.

La Costena Siyah Fasulye Konservesi
Haglanmis siyah Meksika fasulyeleri, burritolarin
icerisinde, salatalarda, Meksika yemeklerinin
yaninda garnitiir olarak, pilaviarin igerisinde, dip
505 yapiminda kullanilan, Tex-Mex mutfaginin en
ok kullanilan malzemelerinden biridir.

Mission 30 cm Tam Bugday Tortilla
Ekmegi

Saglikli ve dogal wrap (diiriim) veya fiizyon
mutfadi receteleri Uretebilmeniz igin, tam bugday
unundan yeni bir tortilla ekmegi alteratifi.

Casa Fiesta Tako Kabugu

Tex-Mex mutfaginin sandvici de divebilecegimiz
takolar hazirlamakta kullanilan %100 misir
unundan hazirlanmis citir tako kabuklar.

Magic Seasoning Blends Tako Baharati

Tex-Mex mutfaginda gok sik kullanilan bu baharat,

tako yapiminin yani sira sote et yemeklerine,
bérek ve hamur islerinde kullanilan etli dolgu
malzemeletine ve diiriimlere cok dzel bit lezzet
katar,

{ Salud Donuk Avokado Puresi
. %100 Haas avokado pliresi. Guacamole

yapiminda ya da kendinize 6zgil sos ve sandvig
regetelerinizde avokado ihtiyacinizi karsilamaniz
icin ideal.
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La Costena Chipotle Domates Sosunda
Tiitstilenmis Jalapeno Biberi

Kurutulup, tiitstlenerek giizel bir aroma kazanan
ve leziz bir domates sosu iginde saklanan kirmizi
jalapeno biberidir. Kuvvetli bir acisi vardrr. igine
Katildigi soslara kendine 6zgil farkli bir karakter
katar. Ozellkle pisirilen veya soguk Tex-Mex
soslannin yapiminda kullanilir, Mayonezle
karistinlarak, sandvig ve hamburgerler igin gok
glizel bir sos elde edilebilir.

Mission 15 cm Misirli Tortilla Ekmegi
Meksika'nin geleneksel ekmegi olan tortilla, yass
ve sadlam yapis sayesinde burrito ve quesadilla
gibi Meksika yemeklerinin yapiminda kullanildigi
gibi tim diinyada wrap (diirim) yapiminda
kullanilir,

Sweet Baby Ray's Barbekii Sos
Geleneksek Amerikan barbekii sosu.

Casa Fiesta Cheddar Peynirli Sos

Cheddar peyniri ile hazirlanmig kullanima hazir dip
505 et yemekleri ve Meksika yemeklerinin
yaninda, agirlikli olarak aperatiflerin ve cipslerin
yaninda kullanilir.

Magic Seasoning Blends Cajun Baharati
Amerikan mutfaginin sevilen gesnilerinden biridir.
Panelenmis ve kizarmis tavuk pargalari(cajun
fingers), tavuk kanatlan ve biftekler basta olmak
lizere pek ok yemedi lezzetlendirmek igin
kullanhr.

Casa Fiesta Tortilla Cips

%100 misir unundan Uretilmis Meksika tarzi misir
cipsidir. Uzerine farkli malzemeler ve soslar
dokiilip 1sttildiginda bile gitir yapisini korudugu
igin, nachos yapimi igin en ideal cipstir. Bunun
yani sira igkilerin yanina Tex-Mex dip soslari ile
aperatif olarak servis edilir, salatalarin igerisine
oitir bir doku katmak icin kullanilabilir. Kiigik
parcalar halinde ufaladiginiz misir cipslerini, balik,
tavuk vs. panelerinde farkli bir kaplama malzemesi
alternatifi olarak kullanabilirsiniz.
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MEKSIKA FASULYESI SALATASI;

MALZEMELER;

250 Gram Frigopak Meksika Fasulyesi
40 Gram Salud Donuk Avokado Kiipleri
1 Adet Kirmizi Kaliforniya Biber

1 Adet Orta Boy Kirmizi Sogan

2 Y.Kasigi Zeytinyagi

1 TKagi§i Lime Suyu

1 C.Kagigi Lime Zest

1 C.Kagigi Kimyon

1 C.Kagigi Tuz

1 C.Kagi§i Karabiber

1 C.Kagi§i Daregal Kisnis

1 Dig Sarimsak

1 TKagigi Acetum Sherry Sarap Sirkesi

HAZIRLANISI;

Fasulyeleri sudan gegirip siiziin, sodan ve biberi jilyen
dograyin ve avokado kiiplerini de ilave edip fasulye ile
karistirin. Sos i¢in kalan bitiin malzemeleri bir kapta
karistirip salataya ilave edin ve dolapta 2 saat kadar
dinlendirip servis edin.

VEGI BURRITO

MALZEMELER;
80 Gram Baldo Piring
80 ml Casa Fiesta Salsa Sos
80 ml Sicak Su
2 Y.Kasigi La Costena Siyah Fasulye Konservesi
1Y.Kagidi UFC Tatl Misir Konservesi
1 TKagi§i Salud Donuk Avokado Kiipleri
30 Gram Rende Gedar Peyniri
1 Adet Mission 30 cm Tam
Bugday Tortilla Ekmegi
1 TKagigi Tuz

HAZIRLANISI;

Pirinci salsa sos ve suyla beraber haglayin. Hasladiginiz
piringleri bir kapta bekletin, piringler oda sicakligina geldigi
zaman ¢edar, fasulye, misir ve avokado kipleriyle
karistirip tortilla ekmegiyle bir ucu agik olacak sekilde
wrap yapin ve 180°C finnda 3-4 dakika Isitip servis edin.

TURK TACO

MALZEMELER;

2 Adet Casa Fiesta Taco Kabugu
60 Gram Rende Acil Sucuk

30 Gram Sert Beyaz Peynir

100 Gram Haslanmig Nohut
1Y.Kagidi Frontoia Zeytinyagi
1Y.Kasidi Tatki Limon Suyu

1 TKagi§i Tuz

1 Demet Maydanoz

HAZIRLANISI;

Nohut, zeytinyag, limon suyu ve 1 Tatli kasidi tuzu mutfak
robotunda piire haline getirin. Taco Kabugunu 175°C
fritdzde 1 dakika kadar kizartin. Rendelenmis sucugu
tavada 3-4 dakika kadar soteleyip kizarttiginiz taco
kabugunun igine doldurun. Rendelenmis beyaz peyniri de
{istline ilave edip 1 dakika kadar 180°C firinda Isitip
{istline hazirladidiniz humus ve maydanoz ile birlikte
servis edin.

PASTIRMALI QUESIDILLA

MALZEMELER;

1 Adet Mission 30 cm Domatesli Wrap
4 Dilim Yagli Pastirma

80 Gram Emmanthel Peyniri

1 C.Kagigi Hugli Kéri Sos

2'Y.Kasigi Siizme Yogurt

1 C.Kagigi Daregal Kisnis ve Frenk Sogani

HAZIRLANISI;

Pastirmay1 kdri tozu ile birlikte soteleyin. Wrapin igine
pastirmay| ve emmantel peynirini koyup wrapi yarim ay
seklinde kapatip tavada her iki tarafini 3 er dakika pisirin.
Siizme yogurta daregal otlari ilave edip karistirin.
Hazirladiginiz sosla birlikte quesidilla yi servis edin.

KARIDES NACHOS

MALZEMELER;

6 Adet Casa Fiesta Tortilla Cips

6 Adet Temizlenmig Orta Boy Karides
80 Gram La Costena Siyah Fasulye Konservesi
30 Gram UFC Tatli Misir Konservesi

80 Gram Casa Fiesta Cedar Peynitli Sos
40 Gram Salud Donuk Avokado Kiip

1 T.Kagigi Kimyon

2 Y.Kasidi Siizme Yogurt

1Y.Kasigi Monini Uziim Cekirdedi Yag!

1 T.Kagigi Tuz

HAZIRLANISI;

Karidesi, misir ve fasulyeyi yagda tuz ilave ederek
karidesler renk alana kadar soteleyin. Cipsleri fritdzde

30 saniye kizartip firin tepsisine alin. Ustlerine sirasiyla
¢edar sosu ve sotelediginiz malzemesi ilave edip

180°C finnda 2 dakika pigirin. Uzerine sos olarak yogurdu
avokado ve kimyon ile karistirip servis edin.

BIBER TACO

MALZEMELER;

2 Adet Renkli Biber

100 Gram Az Yagli Kiyma

2'Y.Kasigi Daregal Dogranmis Sogan
1 T.Kagigi UF Tath Misir Konservesi

1Y .Kagigi La Costena Siyah Fasulye
Konservesi

1Y Kagigi Baldo Piring

1Y Kagigi Magic Taco Baharati

50 Gram Casa Fiesta Salsa Dip Sos

1Y Kagigi Rende Cedar Peyniri

2Y Kasigi Mozarella

2Y Kasigi Salud Donuk Guacamole

1 T.Kasigi Tuz

HAZIRLANISI;

Biberleri temizleyip 175°C firinda 20 dakika pigirin.
Guacamole harig biitiin karisimi 6-7 dakika kadar
beraberce pigirin. Harg hazir oldugunda biberlere
doldurun. Uzerlerine mozarella peyniri ilave edin.
175°C finnda 15 dakika pisirin ve Ustiine guacamole
koyup servis edin.

TAVUKLU TACHITOS

MALZEMELER;

1 Adet Mission 16,3 cm Tortilla Ekmegi
2 Adet Tavuk Kala

1Y Kagigi Magic Chili Baharati

1Y Kagigi Casa Fiesta Salsa Sos

1 T.Kasigi Tabasco Habanero Sosu

40 Gram Sert Beyaz Peynir

1Y Kagigi Salud Avokado Piiresi
2Y.Kagigi Ketcap

1 T.Kasigi Tuz

HAZIRLANISI;

Tavugu chili baharati ile marine edin. Tavuklar biitin
halde tavada 2 tarafini 2 ser dakika pisirip salsa sosu
lave edin ve sosu gektirin. Sosu ¢ekince tavuklari bir
kaba alip dinlendirin ve oda sicakli§ina geldiginde
didikleyip tortillanin iine koyun. Tavukla beraber tabasco
505 Ve keteapl ilave edip tortillay! sarin ve bir kiirdan ile
tutturun.175°C fritdzde 1 dakika kadar kizartip
guacamole ve beyaz peynir ile servis edin.

TACO PARCALI ET SOTE

MALZEMELER;

120 Gram Jiilyen Dogranmig Bonfile

2 Adet Kapya Biber

1 C.Kasigi La Costena Tiitsiilenmis
Jalapeno Biberi

1Y Kagigi Dogranmig Domates

1Y Kagigi Frigopak Meksika Fasulyesi

2'Y.Kagigi Daregal Dogranmis Sogan

1 Adet Mission 15 cm Misirh Tortilla Ekmegi

1Y Kagigi Monini Uziim Cekirdegi Yagi

1 T.Kasigi Tuz

1 Adet Marul

100 Gram Sert Beyaz Peynir

HAZIRLANISI;

Sogan, eti, jlilyen dogranmis kapya biberi, fasulyeyi

4 dakika kadar soteleyip son olarak tortilla pargalarini
ilave edip hazirlayin. Dogranmis domatesi ve chipotle
biberini karistirip sos karamelize bir kivam alana kadar
pisirin. Son olarak hazirladiginiz etin Ustiine ince kiyilmis
marullari, sosu ve rende beyaz peyniri koyarak servis
edin.

BARBEKU ENCHLADA

MALZEMELER;

1 Adet Kuzu Incik

1Y Kagigi Sweet Baby Ray Barbekii Sos
1 T.Kasigi Magic Barbekii Baharati

1 Adet Mission 30 cm Ispanakh Wrap
18.Bardagi  Dogranmig Domates

100 Gram Rendelenmis Cheddar Peyniri

1 Adet Havug

1 Adet Sogan

1 T.Kasigi Sel de Guarende Tuz

1 T.Kasigi TRS Tane Karabiber

HAZIRLANISI;

Kuzu incigi bir tencereye su, havug, sogan tuz ve
karabiberle birlikte et yumusayana kadar kisik ateste
pisirin. Barbekii sos ve barbekii baharatini beraberce
isitin 1 kepge kadar et suyundan ilave edip gektirin.

Et hazir oldugu zaman didikleyip barbekii sosla beraber
2 dakika pigirin. Harci wrapa sarip derin bir gastronoma
koyup istiine domatesi ve cheddari ilave edip180°C
finnda peynir eriyene kadar pisirip servis edin.

DOLGULU FIRIN TAVUK

MALZEMELER;

1 Adet Tavuk Gogis

2Y Kasigi Casa Fiesta Cheddar Sos

1Y Kagigi Jalapeno Biberi

4-5 Adet Casa Fiesta Tortilla Cips

70 Gram Rende Mozarella Peyniri

1Y Kagigi Magic Cajun Baharati

1Y .Kagigi Monini Uziim Cekirdegi Yag
1 T.Kasigi Tuz

HAZIRLANISI;

Nachos, cheddar sos ve jalapeno biberlerini tavada
soteleyin. Goglis tavukta enine 4 tane derin gizik atin ve
hazirladiginiz harci igine doldurun. Tavugun istiine
cajun baharatini ve mozarella peyniri ekleyip 200°C
firnda 25 dakika pisirip servis edin.




