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Grand’Or Avrupa’da Hollanda peynirlerinin standardini belirleyen
genis bir peynir cesitliligine sahip kokli bir firmadir. |
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Hollanda’nin Gouda sehrinden
ismini alan bu peynir saf inek

sttiinden minimum 3 ay olgunlas- \ Gouda peynirine kimyon eklenme-
tinlarak dretilir. siyle olusan farkl bir cesittir.
Kendine has hdfif tadiyla kahval- Mensei: Hollanda

Sari renkli, delikli, yari sert bir peynir

tilarda, peynir tabaklarinda, AL
xREY! Gouda Kimyonlu tiriddr. Minimum 3 ay olgunlastiril-
sandvig ve atistirmaliklarda Ort. (4.25 kg) x 1 adet X
" mugtir.
kullanilir.

: Emmental Peyniri, attét:rmal:k
M : Holl
i i olarak peynir tabaklarinda, sandvig-

Gouda Gruf%zf:' Or lerde, salata, pizza ve makarnalar-
Ort. (4.25kg) x 1 adet — da sikga kullantlir.
Mensei: Alimanya

T Emmantel Peyniri
GRAND'OR . Ort. (2.5 kg) x 4 adet
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BRIE jicle ..

Fransa’nin en 6zgiin peynirlerinden
biridir. Yogun aromaya sahiptir ve
yenilebilir kabugu ile kremsi bir i¢
yapiya sahiptir.

Oldukga genis bir kullanim alani
Fransa’nin geleneksel lezzetlerinden olan Brie vardir: kahvaltilarda ¢ig olarak,
peynirinin yumusak ve kremsi bir yapisi vardir. hafif kizartilarak bal veya regel

Brie peyniri,-essiz bir tada ve aromaya eklenerek, kanepe veya krakerler ile ' L
_ sahiptir. Firinda isitilarak sicak veya soguk tiiketilebilir. !
" olarak tiiketilebilir. Peynir tabaklarinda, Mensei:Hollanda
sandviclerde, sicak et yemeklerinde sos olarak

kullanilabilir.
Mensei: Hollanda

Brie Peyniri
125 gr x 12 adet

Camembert Peyniri
125 gr x 12 adet
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