Geleneksel Italyan Mirasini Pratiklikle Sunan
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Tum tabaklarda ayni

Carnaroli italya'nin Kuzey bélgesinde yetistirilen orta taneli bir italyan pirincidir. Yiksek lezzet ve kivam
nisasta igerigi, sert dokulu ve uzun taneli yapisi ile 6n plana ¢ikar. Ayni zamanda
yuksek amiloz i¢erigi sayesinde, risotto gibi yavas ve kontrollt pisirme gerektiren
tariflerde seklini uzun sure korur. italyan mutfaginda en yaygin kullanilan

pirinctir ve oldukca degerlidir. Dogal icerikler

Yiiksek kaliteli piring

Dogalligin ve Lezzetin Dengesi: Scotti Risottolar sebzeler, mantar ve baharat gibi Monosodyum Glutamat

kurutulmus dogal icerikler ile zenginlestirilmistir. (MsG) veya yapay aroma
icermez.

Hazirlik ve kullanim kolayhig:: Paket icerigi dogrudan pisirme kabina alinarak sadece
% 2] O g r X ] O a d et 12 dakikada orta ateste pisirilerek tliketime hazir hale gelir.
Profesyonel mutfaklar icin zaman tasarrufu ve her tabakta ayni lezzeti sunar.
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