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Dﬁmja lezzetlerini

bizimle takip etwieye devawm edin:
Katitimlariviza bekliyoruz.

: 2006 -
6.8.9 EYLUL HAMBURGER VYGULAMASI
+.6.7 EKIM SALATALAR VYGULAMASI

1.3.4 KASIM ITALYAN YEMEKLERI UYGULAMASI

6.8.9 ARALIK TAVUK YEMEKLERI UYGULAMASI

zo0l7
3.5.6 0CAK TEX-MEX VYGULAMASI
7.9.10 §UBAT BAJLANGI(LAR UYGULAMASI
7.9.10 MART SANDVI( VE WRAPLER UYGULAMASI
4.6.7 NISAN UZAK DoGU YEMEKLERI UYGULAMASI
z.4.5 MAYIS BARBEKU UYGULAMASI
30 MAYIS ;.2 HAZIRAN MAKARNALAR UYGULAMASI




Merhabalar,

Mutfakta kaliteli triin kullanmanin
tneminden daha @nce sik sik bahsettik.
Oriin kalitesi ve bu iriinleri islemedeki
ustalik ortaya lezzetli olduu kadar,
miisteriler tarafindan tercih edilecek
yemekler de ¢ikaracaktir. Fakat bir parga
eti pisirip tabaja koymak veya makarnay
haslayip biraz tereyagi ile cevirmek
glnlmiz miisterisi icin yeterli olacak mi?
Her seyden ok cabuk sikilan, strekli
yenilige ac bu kitleyi nasil doyuracagiz?

Bu noktada soslar imdadimiza yetisebilir
Bahsettigim, kitaplarda bize &dretilen
klasik soslarin da Stesinde, diinyanin her
ydresinden, bircok farkli malzeme ile

hazirlanan, binlerce varyasyondan olusan
soslar. Ornedin; bir alisveris merkezinde
ddle yemedi yemek isteyen beyaz yakall
crtalama bir miisteri, tavuk yemek
istediffinde birgok alternatif arasindan
yapabilecedi sadece kizarmis, sote yada
izgara olani segmek mi olmali? Yoksa her
isletme kendini bir dijerinde olmayan bir
sosla ne cikarmaya mi calismali?
Sanirim ikincisinin mantikli oldufuna
isletmeciler de inanmis ki son
zamanlarda bu ydnde kipirdanmalar
goriyoruz.
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Isletmelerin
kendine dzgql
soslar olmali,
onlari temsil eden,
farklilastiran,
misterilerin bir yerden kalkip o isletmede
yemek yemek icin yer dedistirmelerini
saljlayacak giizellikte soslar.

Bu o kadar da zor bir sey defil. Oncelikle
damaklarimizin kapilarini diinyaya tam
olarak agmak ve 8nyargisiz olarak bircok
sosu denemek ve miisterilerimize
denetmek zorundayiz. Mutfaklardaki
cesitlilikle Unld Londra ve New York gibi
diinya baskentlerinde cok etnik mutfaklar
harig, yemeklerdeki sos cesitliligi
kiiltiirler arasinda cok gecisken duruma
gelmistir. Bir hamburgercide Asya orijinli
bir sosu, bir tavukc¢uda Glney Afrika
orijinli bir sosu bulmaniz ve o sosun
lezzeti icin oraya gidiyor olmaniz dogal bir
sey haline gelmistir.

Koza Gida olarak sizi de gesitlilije davet
ediyoruz. Buna ulasmaniz igin elimizden
geleni yapiyor, tiim diinyay geziyor ve
pazari yeni soslarla tanistirmaya devam
ediyoruz.

Zafer Ersay
Yonetici Kurumsal Sef
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Koza Gida Ba -
IBATECH izmirde! TECH

Ekmek, Pasga S Mraras;

IBATECH Fuan, Istanbul ve Ankara'nin ardindan Bondurm e kinalar,
8 - 10 Aralik 2016 tarihlerinde Izmir yeni fuar Teknolojllers Fuary
alani FUARIZMIR 'de gergeklesecek. ®9-10 ARaUIK 2016 (o,
Fuar boyunca pek gok pastacilik Granleri a&whm

ve dondurma gesitlerini sergileyecek olan
Koza Gida standini ziyaret etmeyi unutmayin!

Egzotik Lezzet Guacamole!

‘ %100 Haas avokadolarinin ezildikten sonra sogan,
-~ chili biberi ve baharatlar ile karigtirnimasiyla elde edilir.
Kullanima hazir olan bu drdn, tim Tex-Mex
yemeklerinde ve soguk basglangi¢ yemeklerinde
sos olarak kullanilir. Deniz Grinleri ve salatalar ile de
cok uyumludur.

Enfes Uzak Dogu Aperatiflerinin Miman!
Cin Boregi Yufkasi

Cin boredi yapiminda kullaniimak Uzere 6zel
olarak Uretilmis bu yufka, sarma esnasinda &£
yirtlmayan, dayanikli, kizartma sonrasinda “
citirh@ini ve altin sarisi rengini koruyan bir
yapiya sahiptir.

Gin Baredi Yufkas: (20 cm)
25 adet(340 gr) x 40 paket



Marinasyon igin;
2 adet Kuzu Pirzola

2 y.kagifji Lee Kum Kee Soya Sosu Premium %50 Az Tuzlu
1 y.kagifi Lee Kum Kee Erlk Sosu
2 tkagi i Thal World Sriracha Aa Biber Sosu

1 tkagifi Shandong Zencefil Ezmesi

1y.kagifi Daregal Kignig
2 adet Taze sodan (kiylmig}
1 ¢kagid Sanmsak {piire)

1 ¢.kagifji Kirmiz: pul biber
1 adet Lime {suyu}

1 ykasifi S yad

1 tkagifi Karabiber

1t kasif Sel de Guerande Tuz
-

Finnda havug igin;

1 adet Havug (bilyik kilp dodranmis)
ning Sebze Baharats

1 thagifh Magic Sease
1 ¢.kagif) Rezene Tohum
1 ¢kagigi Kimyon Tohurr
1 tkagd) Sm yad

1 thapfi Karabiber

1 tkagiti Sel de Guerande Tuz

Mango Chutney icin;

1 y.kagi1 TRS Mango Chutney-Baharath Mango Regali

1 y.kagif Stizme Yogurt

5 adet Nane yapradi (kayilrmis)
e
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Hazirlanig

Sriracha sosu, sanmsag), taze sogani, lime suyunu ve diger malzemeleri de
ekleyip pirzolay: icinde en az 1 saat dinlendirin, Uzerinde fazla marinasyon
malzemesi kalmayacak gekilde sosun iginden gikann ve sosu kenara ayinn.
Sicak 1zgaraya eti koyun ve her iki tarafini miihiirleyin.Iki tarafi da miihiir-
lendirdikten sonra sosu etin iizerine ve altina gezdirip istenilen pisme
derecesine gelene kadar finnda pigirin, Servis etmeden finndan gikanp
dinlendirin.Havucu bir kap iindeSebzéBaharat, rezene tohumu, kimyon
tohumu, yag, tuz ve karabiber ile harm n.180°C finnda digi kizarana
ve il yumusgayana kadar pisirin. Mango chutney ve siizme yogurdu
kanghnp naneyi ekleyin. Oda sicaklifinda servis edin.
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Biliyor muydunuz?

Masalarinizda 350ml TABASCO® Sos servis ederek
birim maliyetlerinizde 9/030* avantaj
saglayabileceginizi biliyor muydunuz?

Lezzet icin bir damla TABASCO® Sos yeter

TABASCO', baklava sekli ve sige logolar Mcllhenny Co.’nun ticari markalaridir,

*50m| TABASCO* Soa birim maliyet! ke knrgikaptirikdifinda. £ @
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M Oumel: 18 de 24 2y Hazriama Tofimel: (riler cfodinmeden 175°C yadda 25- 3 di, rengi atn sarsna dinene dekzaring
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RISO

Scotli

.

Iri ve dolgun yapuszyla pigkikten sonra diri kalabilen ve Ince-uzun ve dolgun yapssyla pistikten sonra diré
yitksek su twtma Gzellifiyle tine cekan Scois Arborio halabilen ve yiiksak su tutma Gzelliiyle ine giban
Pirini, tizellikle risotiolar ve de difler piring yemehleri Scotli Carnaroli Princi, lexzefli risofiolar ve

igin wygun bir malzemedir. tizel yemnekler igin ideal malzemedir,

1 Kg 'tk vakumiy paketleri driindin sagfikls bir pekilde raf Gmrii boyunca korunmasm
saglarken ayns zamands 5% pakstieri mutfaklards bolayisbla stoblanmasns saiar.



Papatya Desenli Multiflex
Dekoratif Cikolatalar 3 Boyutlu

Tatl sunumlaniniz gigek agsin diye. . . o Kiire Kallp

Silikowart- B - s e fep + pei

professional N5ml @ 28 mm

Rengarenk
Dolgusuz Kremasi

Clement Feugierin kestane selerlemesi ve venilye
aromalanm harmanlayark oo plerdil
bu krema ile tatblanmz ve pastzlannoa

hem mikemmel bir kestane lezeti hem de essiz

bir daky bazandirbilirsiniz.
N

(Tclement™
(laugier:

992 gr x 12 adet

T * Tim makamalar 35 mm papindade



Tek seferde 5 koli Allinmarka Makaron
alimina 100 TL degerinde
1 koli 36’h Makaron Tagima Kutusu hediye!

b
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) g‘ 023/36 Makaron Tagima Kutusu 38'
'1‘4"“ n“ﬁ 100 adet x 1 kol
Ly
et et o g g \‘-{3'
e s T
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Vanilyah Makaron Ff:’;m e Karamelli Makaron Kahveli Makaron
1,72 kg x 1 kol mmxgm Limanlu Malkaron 1,83 kg x1 koli 1.9 kg x 1 koli
(54 adat x 2 paket) 1,8 kg x1 kol (54 adat x 2 paket)

{64 adat x 2 pakst)
(54 adet x 2 paket)

Malaron
2,1 kg x 1 koli Kayraili Makaron Fma“nmm !llahrm' 7 zag;u Makaron
(54 adet x 2 pakat) 2.1 kg x 1 koll 15 bg 1 kol
(54 adet x 2 pake) (54 adet x 2 paket) (54 adet x 2 paket)

r.--\-. * Maamnlanme donukdee
** Kampama 314220168 tarihing keder poperiidr.






Hem tatl hem tuzlu sunumlannizda kullanabileceginiz
dekoratif ve kullanima hazir ekler. ..

SOMONLU EKLER
MALZEMELER

60gr Fdme Somon
Y2 Adet Kimmiz Sogjan -
1T.Kagity Acetum Sherry Sirke

1 T.Kagid Labne Peyniri

1 Adet Pidy Ekler 13 cm
4-5 Yaprak Maydanoz
1C.Kagity Kaya Tuzu

EKLER
1 C.Kagid Taze Karabiber {13 cm - 140 Adet)

Raf Omrd: 15 ay

1TKagigi Zeytinyagy

HAZIRLANISI

Jalyen kesilmig soganlan sirke ve zeytinyad ile iyice ovalayip
dinlendirin. Ekleri sandvig gibi ikiye kesin ve labne peynirini sardn,
Ustine somontan koyun ve son olarak da hazifadijiniz sofan ve
maydanozu ilave edip eklerinizi servis edin.
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'GHIRARDELLI

4\ CHOCOLATE _§

Cikolata ve

ao Toz Karisimi
150 Yildsr Baristalarin Vazgecemedigi

-

En kaliteli malzemelerle iiretilen Ghirardelli Cikolata - Kakao
Beyaz Cikolata Toz Karigimu ile miigterilerinizin hayran
enfes mochalar hazirlayabilirsiniz.

.

Bu KozaPustteki fiyatier 01 Keasim - 31 Aralk aylannda gegeridir vo kampanyadaki Or(nler stoldara sindidr. By KozaPeosttald kamparyalar tim TOrkye'de gegsrlidir.
Kaza Gida llan edllen tarihden Snce kampanyay bitirebllir. Her yenl KozaPost'tald flyatian gegeralz kilar. Koza Gida, KozaPuost'takl fiyatian habar vermeden degistirme haldana
sahiptir. Keza Cida vade agimi yapan veya anlagma gartian dahlliinde &deme yapmayan migterllerine kampanyeay uygulama hakloni sakh tutar. Kempanya, dzel anlagmasi
bulunan mdsterller ve bayller gin gagarll dedlidir. Bagka kampanyalar lle birlegtirimez. Firsat kigesinde satin ahinan Orlinkerin lades! yokiur. Dijer kampanyalardakl GrOnlerin
inde gartlanm dJrenmek icin satig temgilcinizi arayiniz. Donuk Drinlerin iadesi yoktur. Kuru Orinkerimiz ancak son kullanma tarihine 45 gin kala iade alinir. Son kullanma tarihlen
gegen, Uygun saklama kogullarnda muhaffaza edimeyerek ve ambalajlan yipranmig, deforme olmug Orinier iads alinmamaldadir. Deviet tarafindan yapilan vergi ve fon
dedlisikiikiend fiyatlara aynen yansiblacakir. Kredl karti lle yapilan Sdemelerds sadece Vise ve Mastercart logelu kredl karilar gegeriidir. Flyatlara KDV
dahll dedlidir. Tipografik hatalardan dolayl Koza Gida sorumiu tutulamaz,

kozagida.com.tr E:-E

a7 Gld yegilce mahallesi oto sanayi sitesi gelik caddesi 47 seyrantepe 34418 kafithane istanbul | kozamutfak.com.tr :
Koza - €| tel 0212 332 20 40 faks 0212 332 07 DO e-posta info@kozagida.com.tr | & ~ k.
3 [ wosacitatona ] Kosstide

(73} Hoze_gidn (=
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