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Koza Gida, 13. Uluslararasi Istanbul Gastronomi
Festivali ve Anfas Hotel Equipment Fuari’ndaydi!

Koza Gida, Tirkiye Ascilar ve Sefler Federasyonu [TASFED] ve Diinya Ascilar
Birligi [WACS) ishirligi ile 28-31 Qcak tarihleri arasinda diizenlenen 13.
Uluslararas: Istanbul Gastronomi Festivali'nde mutfak profesyonelleri ile
bulustu. Tirk Mutfadi'nm dinyanin diger mutfak kiiltirleri ile bulusturmak,
ulkemizin ascilari ile diinyanin onde gelen ascilar arasinda yakinlasmay ve
karsilikli bilgi alisverisini
saflamak amaciyla dizenlenen
Uluslararasi Istanbul Mutfak
Ginleri'nde Koza Gida stand
buyuk ilgi gordu.

21-24 Ocak tarihleri arasinda
Anfas Antalya Expo Centerda
gerceklesen Anfas Hotel
Equipment Fuar kapsaminda ise
Koza Gida, en yeni ve dzel
ekipmanlarini ziyaretcilerin
bedenisine sundu.

Garofalo'dan yeni kepekli ve gliitensiz makarnalar-. . .

Koza Gida 2015 yilina zengin bir makarna portfovii e giviyor. ftalya’nm en bilinen markalarindan
Garofalo nun uzun bir siivedir Tiivkive tek yetkili dagiticis olan Koza Gida Garofalo ile 2014 yilinda
beklentilerin tizerinde yitksek bir performans Raydelti. Bu sene de trendleri dikkaie alarak farki
cesitlerde kepekli makarnalar ve dzellikle gliitensiz pazarindaki talebi karstlamak igin yeni iiriinler
lanse edivor. Garofalo sadece horeca kanadmda degil, perakendede de bagarili bir yil gegirdi,
(riinlerimiz Fataly de en ¢ok tercih edilen makarnalardan. .. Lezzet bir baktwr slosanyla, pliitensiz

iiriinterin de kepekiiler gibi daba iyi, daba kitii gibi lezzet karsilagtirmast yapmadan sadece herkes
fein farkls bir lezzel yeme sanst olarak konmdandiniyor,
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Yumurtali makarnada kalite ve
lezzeti Granoro ile yakalaymn...

A Simif Taze Yumurtalar
Granoro tarafindan Italyan
tavuk ciftliklerinden Gzenle
segilmis, soyulmus ve
pastorize edilmis yumurtalar,
Hichir sekilde islem girmemis
ve dondurulmarmstir.

| kg yumurtah makarna 4
adet A sinif yumurta igerir.

o, .. )

Yiiksek Kaliteli Irmik

Yiiksek oranda protein ve gliiten
iceren segilmis bugday irmigi.

Naturel Sari Renk

Piiriizlii ve Ince Hamur 3
Sadece organik yemlerle beslenen

Yumurtal hamur tpkr evde

: .+ su ekleyin. En son geker, karabiber ve tuz ile
I adet Orta boy kuru sogan (kahn sifon kesimis) : kennr?:;n swnffwu koyup wsitin, bonfile parcalarin
I'Va yemek kagigh Kohverengi seker | ekleyip, mithirleyin. Fransiz sofanim ve sammsagh ta
I yemek kasig Swayag § koyup, seganlar yumugayana kadar pigirin. Soganlar
Tuz § Yumusayinca porgini mantanni ve kignigi ekleyip, tekrar
smmasini bekleyin ve makamay tavaya ekleyin. Gerekirse

R Karabiber : : 0z miktarda su ekleyip yemege kivam katin. Karamelize
3u ! soganian do ekleyip servis edin,

yapilrug gibi piiriizli, tavuklann yumurtalarmin
giizenekli ve incedir. Biylece kullanimi sayesinde makarnanin
sosu hem emer hem de rengi dogal sandir.
ylizeyde kalmasini sadlar,
Ayni zamanda cok kisa bir
stirede piger.
- ! porsiyon: & Poyesi Mearateuts T egaticatelle
= S 80 gr. Granoro Yumurtal Tagliatelle | et
( " ~ I V2 yemek kagigi Dilimii porgini m”m” ' Granoro Yumurtal Tagliatelle makarnay ar suda 5
: - < I tath kagif Kisnis & dakika pigirin, Kuru soganlan kizgin yagda 30 saniye
N = ~ - ! tath kosi Fransiz sofam : cevirdikten sonra, dzerini kapatacak kadar su ekleyin ve
w5 e T - 60 gr. Kuzu sirt (kiiciik kiip dogranms) ¢ Suyu kaynama noktasing getirin. Kaynadiktan sonra altini
'Fi--"?‘-t ot A loaes  Pisan S Can * ! g_kn;; ;;fmsagk fpmﬂ ! kmp yawasca suyd cekmesin bekieyn, Yumigayana kadar

WWW.Zranoro.it
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ODULLU BARBEKU sOsU

' SWEET BABY RAY'S
ARTIK KOZA GIDADA!

1985 YILINDA SIKAGOLU SEF LARRY, EVLERINDE HAZIRLANAN BU GELENEKSEL BARBEKOD
SOSUNU PAKETLEYIP PIYASAYA VERMEYE BASLAYINCA BU LEZZET KISA ZAMANDA TOM
AMERIKA'Y1 SARDI, HIC ARALIKSIZ HER YIL BUYUMEY] BASARAN ODUL SAHIBI BU URUN TATLI
VE KESKIN TADIYLA EVLERDE VE RESTORANLARDA VAZGEGILMEZ OLDU,
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4,5KG X4 ADET 510 GR X 12 ADET
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Sektordn lideri Pronto Fresco, kullandigr hammadde, gelismis dretim teknikleri ve G6zel
recgeteleriyle profesyonel mutfaklarin vazgecgilmez markasidir. Tim drdnler kullanima hazirdir.
Her Grind son damlasina kadar kullanip ylksek verim elde edebilirsiniz. Harcamalarinizi
kontrol altina alabilir ayni zamanda ylksek kaliteyi yakalarken zamandan tasarruf edersiniz.
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Dilimli porcini mantar

800 gr x 6 adet:

Secilmis porgini mantarlar dilimlenir
ve baharatlar esliginde pisirilir.
Pizzalarin (zerine, baslangig ve
ana yemekleri hazirlamak igin
kullanlir.

Enginar puresi

400 gr x 6 adet:

Taze enginar kalpleri gizelce
dogranip kiglk pargalar kalacak
sekilde pure haline getirilmistir.
Yiksek kaliteli ve verimlidir.
Kullamma hazirdir. Baglangig ve
ana yemekler igin, makarma dolgulan
ve focaccia igin idealdir.

Kuskonmaz piiresi

400 gr x 6 adet:

Taze kuskonmazlar kiclk parcalara
ayriimig, plre haline getirilmisgtir.
Yiksek kaliteli ve verimlidir.
Kullamima hazirdir. Baglangig ve
ana yemekler igin, tuzlular,

gorbalar igin idealdir.

Siyah trif ve mantarh plre
400 gr x 6 adet:
ince kiyilmis mantarlar siyah trif

kaliteli ve verimlidir, Kullanmima
hazirdir. Baglangig ve ana
yemeklerin hazirlanisinda, tuziularda
kullanihr.

mantan ile lezzetlendirilmisgtir. Yiksek

Biitin minik kantarel mantar

800 gr % 6 adet:

Kalitesine ve boyuna gore sacilmis
dzel kantarel mantarian baharatiarla
pisirilmistir. Garnitir olarak ana
yemedin vaninda servis edilir,

Kurutulmug domatesli Akdeniz
plresi 400 gr x 6 adet:
Kurutulmus domates, yvesil zeytin,
kapari, anglezden yapilmis bir
plredir. Yiksek kaliteli ve verimlidir.
Kullarmma hazirdir. Baslangiglann
hazirlanmasinda, tuzlularda,
bruschetta ve galeta hazirlamak
igin kullambr.

Aci sebze plresi

400 gr x 6 adet:

Kirmizi ve yesil biber, kapari,
anclezden yapilmis bir plredir.
Yiksek kaliteli ve verimiidir.
Kullamma hazirdir. Sandvig,
focaccia, tuzlularda ve
baslangiglarin hazirlanmasinda
kullamilr,




GURME MAKARNA
ORELLI!
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Morelli, artizan makarna denilince ilk akla gelen markalardan. BugUn [talya'da ve yuridisinda bircok prestijli
gurme magazalarda satilan Morelli'nin sirn rdseym. Ruseym, bugdayin dzudr ve ozellikle E vitamini ile

mineraller agisindan ¢ok zengindir. 1 ton bugdaydan sadece 1 kg riiseym elde edilir. Normalde bugday

ogutdlirken rdseymi ayriir. By, unun dayaniklihgimi artirmak igin yapair ancak Morelli, cok eskiden beri
kullandiklan tekniklerle, daha gok tazeyken ruseymi isleyip una entegre ediyor. Sirketin 5, kusak temsilcisi
Antonio Morelli'ye sorarlar "Madem rigeym bu kadar degerli, besin degeri bu kadar yuksek, neden diger
treticiler bunu kullanmiyorlar? "Antonio style cevap verir® Bir makarna fabrikasinda riseymin clmasi tipki
Irmr ahirga evell olmayan atin varhigina benzer, Rigeymi islemek baylk bir dikkat, fedakarlik ve kurnazlik
gerektinir. Ancak bu tir bir zanaat sonucunda Morelli ortaya cikabiliyor.” Pisirme esnasinda yodun

bir aroma cikar ve hatta suyun hafif yesile dond0gini gézlemleriz, bunun sebebi icinde taze riseym olmasid
. Sadece ¢ok az bir sizma zeytinyad ile muazzam bir lezzet yakalarnz

Morelli sadece riiseymli degil, limonlu ve karabiberli,

mirekkep balkl cesitleriyle de menuleri zenginlestirecek



Her bir damlas1 ayr1 bir lezzet!

FRANTOIA: .
Barbera ailesi 5 jenerasyon boyunca bir asicdan fazl | g i |
Sicilya topraklarmda biiyiik bir askla ve bagl 1kla
sahip olduklar 3000 yilhk zeytin agaclarindan
topladiklar Biane ull"lh Cerasuola ve Noce Jlﬁ
Beliee zeytinlerini ustahikla ve gelencklere hagh his
sckilde harmanlavip FRANTOIA sizma zevtin -._;_f;-. :
dimiistiiriiyorlar. 15 Ekim-15 Kasim tarihlerinde
toplanan bu zeytinler 12 saat igerisinde ezilip
. 2 ay boyunca 18 derecede figilarda dinlendirilivor.
Frantoia benzersiz hir aroma ve lezzetin hivlesimidir,
= "I’l!lunhr bu ﬁ:rlliii ile |Iiimrmlu 'iiril;n"mn ﬂlqiliﬁni

§

Sicilyah Barbera ailesinin gelecekieki zeytinyai ustasi
Lorenzo Barbera Ve adanmis bu sizma zeytinyai
Sicilya “Castelvetrano™ topraklarinda yetisen
Nocellara zevtinlerinden elde ediliv, Zevtinin etine
zarar vermeden ¢cekirdeg gikanlarak acithg gaderilir.
Bu islem sonucunda ortava hafil aromal tath,

garifl bir tat gikar Ki bu en ¢ok deniz mahsulleri icin
wleal bir secimdir.

SANTA AGATA:

1827 vilindan beri Mela ailesinin tutku ve beeerisiyle
Ligurya bilgesinin taggiasca zevtinlerinden ilk soguk
baskivla elde edilen DOP sertifikah bu firiin hafif
mevvemsi bir aromaya sahiptir, Asit oram %0,3 den
azdie. Her yil
tagmasca zeyting
hasadina gore
simarh savida
iiretilir, Yiiksek
dogal antioksidan
icerig savesinde
VAEIN YoZun ve
vasayan bir
karakteri vardir ve
uzun stire tadim ve
aromasim
muhafaza eder.,




Gurmeler i¢in 6zel yaglar...

llal}n mn en ¢ok tereih edilen zeytiny as1 Moni "'t[ﬂl farkh 5 cesit aromal
zevitinyvag, Umbria Spoleta bolgesinin sizma :mytinylﬁ Mtlnm: in baharatlar ve aromasiyvla
zenginlestivildi. Sanmsak ve acy biberli, limonlu, feslegenli, bevaz triiflii ve porgini mantarh
lezzetlerivle sadece hirkag damla ekleyerek Akdeniz mutfa@ lezzetin tiim vemeklerinizde
vakalayabilirsiniz. Uziim ¢ekirdegi vagini ise vanma derecesi viiksek oldugundan dzellikle
Kizartmalarda, diger tiim yemeklerde ve salatalarda kullanabilirsiniz.
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LA TOURANGELLE: .;ﬂ 7

Gurme vag iiretimi Fransa'da eskiden kalma bir gelenektir, ﬁ’a md l'- b .-' emi
kavuran ve vagim ¢ikaran bir degirmeni vardi. Bu lezzetli yuilaf # ﬂ' e 't B
Paris’in en giizel restoranlannda da kallambhivordn, La Tuurnng:llu hll i _4' L‘v..‘;_ - 2\
vadisinde, bu gelenegi koruvan ve hala vagsavan birkag dq:ll'mﬂldrn r | e
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- sahibi olan bu yaglar en son 2015 yilinda San Francisco da’ kﬂ'ﬂﬂmw ﬂl’#?ﬁ ‘E e " ¢ A
Food" Gdiiliine layik goriilmiigtiir. Ceviz ya@ lezzetli ve Kullanmm kolay bir }1531!'.'. %ﬂl bar- W
dia balsamik sirke veya kirnuz sarap sirkesi ile Imrnmnlnmmk kullandabiliv, Ayrica ll-e:rn:l'. T
sarap sirkesi ve tarhunla deneyebilirsiniz. lzgara bahk ve ul]rrdaf pismeye j’l.h‘ll Kullanarak ettt
sadece farkh bir lezzet }uknlnmn:ﬁlmz avm zamanda sindirimi f.h! kl:ll-lljfl.n!lll'll'ﬂllll. Mulml'tl-l - .. \
ve peynirlerle ve 6zellikle elma ve armutlu pisivilen keklerde de Kallanmanizy tavsiye ederiz. T é
La Tourangelle markasi alunda ayrica avokado yagim, balkabag cekirdegi ya@ni, sizma findik
Yagini ve sizma badem yagim da sizlerin begenilerine sunuyoruz. ‘ $ :t"ﬁ
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Stoklanmizda mevcut olan kavanoz boyutlanni Ggrenmek igin satig temsilcimizle irtibata geginiz,
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Italu.m wal ast’ndan
aggiasca Zeytini

; ""H 1“"“..\. -‘;-.
Taggiasca zeytini ltalya'nin Ligurya '. 1 SN

bélgesinde Italyan Rivierasi'min kayall
daglarimn eteklerinde bulunur,

Bugln tim bu bdlge Taggiasca zeytin
agaclanyla kaplidir. Bolgede zeytincilikle
ugrasan Mela ailesi 1827 yilindan beri
bozulmayan geleneklerle bu kicuk hos
kokulu zeytinleri toplayip isliyor. Tatl ve
hafif olan Taggiasca zeytininin lezzeth bir
mevye aromasi vardir, Bu Gzel zeytini
cekirdeksiz ve sizma zeytinyaginda 650 gr
cam kavanozlarda begenilerinize
SUNUYOIrUZ.

Sy n _' St 1 mﬂrkndir. | =
: . S imiﬂ i Hrﬂﬂﬁﬁkorﬂyumh;emu.

farina selerionaia di mais
cotia a vapore
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s POLENTA

VALSUGANA
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kampanya!-

s

ikt Urlnlerimiz -18 C'de muhafaza edilip, donuk araclarla sevk edilmektedir. Son kullanma tarihi
il dondurularak muhafaza edildii kosullarda gecerlidir.Oda sicakhi@inda raf omri gozdlddkten sonra 3 aydir.

Kamparya 01.03.2015 = 31,03.2015 taritlari arasinda gecedidir, Kamparya stoklarla simirhdie. Koza Gida ilan adilen tariblen Gnee kampanyay biteebilr, Kampanyanin gecerli obdugu Grilnleri
Sfrenmel igin l0tten satis temsilcinizie gorlsdniz. Tipogratk hatalardan dolay Koza Gida soumliu tututamaz. Kampanya dzel anlagmas: bulunan masserdlar ve bayiler igin gecarli degidir. Baska
wampanyalar il bidestivilkemaz. Koza Gida anlgma garlan dahilinde ddieme yapmayan moghariledng kamganyay uygutarmayabilic, Donuk dronkerin iadesi yakior



(bindi)

W fantasia nel dessert”

Servis Onerisi: Tarfufoyu tizering sicak ve gekersiz espresso dikerek, Martini bardagnda ya da
bir kasede sunabilivsiniz. Tartufo ve espressonuen miikemmel wyumuna anamayacaksmz!

12



Katkl maddesi ve aroma icermez.

Vitamin ve mineral degeri yiiksektir

Sikildiktan hemen sonra - 40°C de soklanir.
7509051




Koza Gida IBATECH ANKARA ve EDT Fuarlarinda!

*Davetiyeler asagida olup, keserek kullamlabilir.

Kimlik Bilgileri e doori g ome codrne

IBATECH:

Size bir sonroki fuar igin nasil ulagmamiz istersiniz?

O Telefon O 5M5 O Email O Posta O Faks ZIYARETCI BILGI FORMU
Fuonmazdon nosil haberdar cldunuz ?
dJ Gazete o Dergi TV 1 Radyo U Owtdoor Wik ohems | -
ODovetiye Q1 E-mailing Olnternet O Sosyal Medya I i |
| Fma ;e |
| |
= ; ; = p MasBaINGg & i
Temel Gada, Temizlik, Hijren, lcscek 7 Profesyonel Mutfak Ekipmanan,
| \-EFusmthlfﬂl:ui e Do Tar:iﬂih Ekipmanlar W I
| - Temel Kyru Gedalor, Hoor Gedalar, 7 Aspibk Molzemeleri ve Eki , 11 Adres: .. I
| Sekardi Urlnler ve Cerezler Tek Kullonimlik Urlinler, Uniforma ve 11 I
- Yoy Sehae ve Meyveler, Taze Gidalar I Kiyoletleri B~ POBES oo merimasspontossmssassssss grersrsenses
| - Dondurdmus Uriler, Taze ve Dok 1 Depo Raf Sistemleri ve Ekipmanlon, I i e l
| Et Uriinderi uk Hova Depolan ve Araclon i1 : - I
- Pigirme Yardimcilan, n -Restoran Tekstil Urlinderi, Otel L EPS— :
I . ve Secok loes -+ Eul;le'rh'lﬂlzanm?luria% h [ | |
- Temizik ve Kogrt Urinleri 7 Bilgisayor Yazilm Teknalojileri B e e L e R
' ? Kirtosiys Uriler, Sorf Molzemeler, ) Damismoniik ' : :
| m 5, Maosao Ushi |
T | : j

~ Ziyaretsi Profili
7 st ve Oxica Diizey Yoneficiler 1 Sohn Alma Midirleri 7 Chefler ve Ascilar HOTEL

RESTORAN

7 Genal Dofjshm Firmalan -1 Hastonelar
T Onel, Turissik Tesiler 71 Bonkalar GCAFE-BAR
7 Restoron ve Resicron zincirarn T Crzel Isletmeler ANKARA
7 Coering Serketleri 7 Universiteler, Okullar

| Prosbore ve Pastaone Tincirleri | Asken Eirﬁ|n£!r 20 1 5
7 Fost Food Fincirleri 7 Tim Kamu Kurum ve Kuruluglan

Fuan il
ES IAmEnt

FUAR KUNYESI

Fuar Ag)

Yeor

Tarih

23 47 Mon  10:00-19:00
28 Mot 10:00-18:00

Iiyarel Saallen

CNR EXPOD l'I"I_'E..“‘.lj:l.' 14147 |stanbul
%0212 455 T4 T4 e 0212 465 74 T4-TT www.cnrexpo.com

Messe Stuttgart Ares Fuarcihk Ltd. $ti.

Tekstitkent A1T1 Blok No: 51 E 14235 Istanbul Turkive

- » g Tal 490 212 284 11 10 - 438 ARES www messe-stullgart.comitr
BU FUAR 5174 SAYILI KANUN GEREGINCE TURKIYVE ODALAR
VE BORSALAR BIRLIGI (TOBB) IZN] ILE DOZENLENMEKTEDIR.

| www.ibatech.com.tr R

Tum profesyonel katilimcilar:
5-8 Mart 2015 tarihlerinde IBATECH ANKARA fuar: ve

25-28 Mart 2015 tarihlerinde EDT fuarindaki
Koza Gida standlarina bekliyoruz.

14



Koza Gida IBATECH ANKARA ve EDT Fuarlarinda!

*Davetiyeler agsagida olup, keserek kullanilabilir.

|
: Sizi de arasmadla girmek bizi onurlanduracakter.
|

IBATECH:

8. Uluslararasi
Ekmek, Pasta Makinalan,
Dondurma, Cikolata ve i Roza

LAFE-BAR

Teknolojileri Fuari ?ﬁiﬂﬁ

5-8 Mart 2015 I o e Salon No: 7 Stand No: B02

y | g comunl
ATO Uluslararasi Kongre ve Fuar Merkezi |57

3. Ev Disi Tiikelim - Gida Uriinleri, Sarf Malzemeleri,
Ekipmanlar, Urcticileri ve Tedarikeileri Fuari

25-28 Mart 2015

CNREXPO

YEGILKOQY

' R
= Tiat T WE £ u*" r*‘: i r“"-“'r"i.f LT ai=ri

Zhvaret Saatler: 10.30- 19.30

ngresium
areEgra

Gida i

Kozda -~ CGida
N

Standimiza Bekleriz / Stand No: 164 _— D AVETIYE

0O "UAF S M Sl B GOREG RECTEED 1 ieili 1
SO LA B S T O LR RN LEEALE A E I r k "s . I' I k t ' r =
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Su davediye karvizi o gosonidlr, fusra 16 yesodon kipiber plemes.

By KozoPosr'ski 01 Mor - 30 Mison oylonnde geceridic ve kampanyodoki [ininler soldara sinidkdir. By KozoPosriaki kampanyolar mim Torkiye'de gegadidic,
Koza Geda lon edilen tarthden Snce kampanyoy birirebilir. Her yeni KozoPos'saki Fyafan geceniz kiler. Koza Gida, KozoPosr'maki fiyaton haber vermeden degisztime haklna
whiptir. Koza Gida vade azmi yopan anlasma jorlon dohilinde Sdeme miyseriloring kampanyay uygulama hakkine sakh wior. Kempanya, 8zel anlaymay
bulunon migeriler ve bayiler icin gecerdi degildic. Bagka kampanyaiar ile bidegtirilmez. Firsat kégesinde sonn almon irinierin iodesi yoltor. Diger kompanyafardaki lrinierin
inde sarfann Agrenmak icin song remalleiniz] armine. Conuk Grilnlarin lodasl yokner. Kuru Orlinlerimiz ancak son kullanma saribine 45 giin kola lode abear. Son kullanmia rorihlad

. Uygun saklama kosullonnda muhoffaro edilmeyersk vo ombalajion yipronmiy, deforme olmus Oriinler lode alinmamakmdir, Devier rohndan yapilan vergl ve fon
ﬁ:&l&hﬁﬁpﬂmﬂﬂpﬂnwm&m. Kradi kam fle yopdan Sdemelerde sodece Vise ve Mastercort logoly kredi karfian geceridir. Fiyaslara KDV dohil degildir.

Tipografik hawalardan dolay) Koze Geda sorumlu nslamaz.
kozaglda.com.tr ==
kozamutfak.com.tr %
yii i

Kivennisnosd nomies
5 o pam

' H,ﬂﬂli ﬂldﬁ kemerburgar caddes! 26 7 3 ayarafa mahalles) 34398 sariyar istanbul
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